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Beste wijnvrienden,

Als u deze druyvelaer ontvangt zit er alweer een proefjaar op, al wacht ons nog
het jaarlijks banket dat - vorig jaar indachtig - veelbelovend 1s. Allen naar dat
agenda dus, en noteren op 25 mei: Banket 25 jaar commanderij Brussel. De
afwezigen zullen spijt hebben.

In deze druyvelaer vindt u de verslagen van de degustaties van het afgelopen
jaar: bedankt aan alle medewerkers die geduldig de kommentaren van de
degustaties optekenden, en enkele uren opofferden om ze voor de eeuwigheid
vast te leggen.

Wij kregen gewoontegetrouw een niet-alledaagse wijn-wetenswaardigheid van
vriend globetrotter Bernard Henry. Zou dit een suggestie zijn voor een volgende
proefavond? Alvast bedankt Roger.

En mogen wij nog eens een pathetische oproep doen aan alle leden om, bij
gelegenheid, eens één of andere wijn- of culinaire wetenswaardigheid op papier
te zetten en ons te laten geworden voor publicatie in de druyvelaer. Iedereen
valt af en toe toch wel eens op iets "interessants om weten" 1.v.m. wijn of
andere mond-geneugten. Zet die dan asjeblief op een velletje papier of diskette,
en laat alle commanderijleden mee-weten. Alvast bedankt.

Veel leesgenot.

De redaktie




EN VANDAAG EENS... BAMBOE-WIJN

Bernard HENRY

Nectars van Taiwan

Wij, Belgen, produceren geen wijn (meer). Maar we drinken hem, gretig en
jaarlyks tets meer. Zo werden we - iemand zei: noodgedwongen - wijnkenners. De
wereld kent die kennis en oriénteert derhalve haar wijnmarkt en -promotie lekker
in onze richting.

"Het duurt wel wat eer we tot wijn en wijsbegeerte komen; whisky en actie zijn
gemakkelijker", schreef terecht in zyn The Neuwrotic's Notebook Mignon Mc
Laughlin.

Daarom vandaag eens, als ik mag, een van onze grootste onbekende: Chinese
wijnen en andere nectars van Taiwan. Want wie kent die?

Eens was de win in China populair, althans populairder dan nu. Wanneer hij
vervolgens qua cliénteel geleidelijk is weggeneveld, komt dat door een nieuwe
mythe: die van zijn kloeke rivaal onder de dynastie Tang: de thee!

Voortaan werd thee dé dagdrank. Wijn bleef enkel de sinjeur voor meer solemneel
gedoe, banketten, speciale kransjes met VIPs en mondaine glamour.

Echt vergeten werd hij echter nooit, de druifbaby.

Ook kunstenaars bleven steeds verder zijn deugd en pikante troost bezingen.
Sommige puntdichters terzake werden echte chef's-d'oeuvre van soms diepzinnige
belletrie, illustrerend de gegrondheid van Jean Rostands boutade: "Er zijn dingen
die niet de moeite waard zin kort gezegd te worden".

Het wijn- en tabakmonopolium van Taiwan controleerde destijds ook de invoer,
fabricering en verkoop van lucifers, benzine, van maten en gewichten. In 1949, vrij
vlug na de overeenkomst van Generaal Tsang Kai-sjek met zijn zowat duizend
mee aan de roden ontsnapte generaal-confraters, ging het bureau zich beperken tot
alcoholische dranken en tabak.




Sommigen dragen exotische namen, zo populair in de Oriént. Uit zo'n naam - als
je Mandarijn-Chinees verstaat - snap je doorgaans reeds de belangrijkste
ingrediénten en karakteristieken van het vocht: zwarte kipwijn, tijgerbeerwijn,
Ginseng, rosé.

Haast alle hebben een heilzaam, curatief effect en gelden in de regel dan ook - o
zalig - als... medicament. Meest gekend zijn Shao Hsing - gele rijstwijn van 15°
alcoholgehalte, de populairste, en meestal lauw gedronken -, Hua Tiao - met 17°
en ook lauw gewenst -, de NG KA PY en Kaoliang - kristalheldere likeur op 60°
alcohol - naar mijn mening de krachtigste - gevolgd door de zoete 60° van Chu
Yeh Ching en de 55° van Mao Tai. Geen van hen mag (tot nogtoe) bogen op een
tot Europa of Amerika verspreide faam.

Wel bier...

Wat wij van de Taiwanese dranken wél kennen zijjn meer vertrouwde produkten
als lokale cognac, port, rum en witie Pinot-wijn, die alle spruiten uit recente
projecten qua commerciéle expansie naar 's werelds rijkste markten en kelders.

Meest gevraagd in deze "westerse" gamma is momenteel het uitstekende bier -
3,5° alcohol - met een stijgende jaargrafiek tot 34%.

Vanuit Puli vertrekt de beste Taiwanese wijn: de Shaohsing.

Na gisting wordt hij vergaard in reusachtige potten van gebakken aarde en zo naar
de kelders gebracht voor 2,5 jaar, of 5 jaar voor de VSOP. Pas dan gaat hij op
flessen voor de uitzwerming.

In de hoofdstad Taipei bevindt zich het research-centrum naar kwaliteit, mogelijke
technische evolutie en nieuwe smaken. Hier werd aldus de nieuweling met de
evocatieve naam geboren: Bamboe-wijn!

Waarom bamboe 7 Omdat het bamboeblad zijn belangrijkste ingrediént uitmaakt.

Wel, vriend blasé-oenoloog, reeds bamboe in plaats van druif geproefd, als wijn?







LADIES NIGHT - Vrijdag 21/10/94

Agnes DE TROY

Voor de derde maal in de analen van onze Commanderij werd het dus wederom
een Ladies Night Een vijftigtal leden boden zich aan, en op uitdrukkelijk verzoek
van Mildred, getooid met de meest verscheidene attributen i.v.m. wijn!

Mildred hield een korte verwelkoming en Chris schetste ons het praktisch verloop
van deze avond. Zeven wijnen zouden worden voorgesteld, en zichier wat wij
ervan onthielden:

1. Chris Rampelberg stelt ons een Orvietto 1993 voor. Deze wijn is
afkomstig uit Umbrié, een streek in midden-Italié. Hij draagt de appellatie
ORVIETTO CLASSICO, wat inhoud dat hij in het dorp Orvietto zelf
gemaakt is. Men gebruikt er de Trébliano, Verdello en Grechetto voor. Het
is een frisse mondspoeler, waarin je vulkanische ondergrond proeft. Heeft
weinig neus, doch bij het walsen vind je er ook honing en stekelbessen in
terug. Vrij korte afdronk. Prijs: 185 frank.

2. Mildred De Bisschop presenteert ons een Chéiteau La Fayolle 1993,
appellation Bordeaux Clairet controlée. Deze blijkbaar rosé wijn is in feite
een weinlg gekleurde rode wijn samengesteld uit 2/3 Merlot en 1/3
Cabernet Franc. Hij heeft een ietwat onbekende reuk (Mispel?) en de
smaak komt ock vrij onbekend over. Moeilijk te beoordelen wijn, alhoewel
technisch OK. Prijs: 195 frank.

3. Bernadette Van Volxem blijft liefst in de familie met haar
Schwarzhofberger Riesling 1993, een Auslese trocken. Deze wijn is een
produkt uit het oude wijngoed Vanvolxem-Willingen Saar. Deze familie is
afkomstig uit de streek van Gaasbeek.

Het wijngoed is 13 ha groot en brengt uitstekende wijnen voort. Deze
Schwarzhofberger is een zeer goede wijn, is lichtgroen en helder van kleur,
fruitig, en heeft een zeer droge afdronk. '




Auslese-Trocken lijkt een beetje een contradictio in terminis, maar welke
fransman zei daar ook weer dat unmoglich geen duits 1s. Enig nadeel voor
deze wijn is zijn prijs, in vergelijjking met franse wijnen: 21,5 DM, ofte
450 frank!

Mildred De Bisschop kan er niet genoeg van krijgen, en brengt ons deze
keer Le verger des fruits défendus 1993. Deze witte wijn is een Vin de
pays uit de Ardéche. Men gebruikt hier de Viognier druif op een most van
Chardonnay druiven. Deze wijn heeft een aangenaam boeket wvan
lentebloesem, abrikozen en perzikken. Een goede wijn met een speciaal-
tintje. Prijs: 324 frank.

Martine Van Liefferinge vergast ons op een Chéateau Jolys 1993, een
appellation Jurangon contrélée uit de buurt van Pau, het ZW van Frankrijk,
richting spaanse grens. Deze Chiteau Jolys Moélleux i1s een wijn
samengesteld uit de twee typische druivensoorten van de streck: de Petit
Manseng, die van nature uit zeer rijk is aan suiker en die tevens zorgt voor
de florale aspecten in de wijn - teven de edelste druif uvit de regio - en de
Gros Manseng.

De wijn heeft een goud-gele intense kleur. In de mond eerst zoet, dan
goede aciditeit. Deze wijn schijnt zeer gevoelig te zijn aan de temperatuur:
mag niet te koud geschonken worden. Prijs; 300 frank.

Maria Rampelbergh heeft haar hart verloren aan een Vin de Savoie 1990.
Deze wijn komt uit het dorpje Arbin gelegen in de omgeving van
Chambery, en is gemaakt van de typische druif Mondeuse. De Mondeuse
is een rode cépage, en gedijt bijna uitsluitend in de Savoie. Zeer donkere
paars-rode kleur, hard, taninerijk, overheersende alcohol, aangenaam
boeket, maar moet nog flink evolueren. Prijs 285 frank.




7. En last but not least Iaat Jo Peltyn ons kennis maken met de Maury. De
Maury is een natuurlijk zoete rode wijn; gelijkt enigzins op de Banyuls. De
gebruikte druivesoorten zijn 90% Grenache Noir en 10% Maccabeu en
Carignan. Maury is de smaakharmonie van half gegist druivesap met
alkohol die uit dezelfde wijn van een jaar tevoren gestookt werd. Deze
wijn is zoet, maar niet plakkerig, zeer fruitig en zacht. Ideaal als aperitief,
bij ganzelever en bij wildgerechten. Kan ook bij een dessert. Een echte
aanrader. Prijs: 296 frank.

En om het geheel nog een feestelijk tintje te geven werd een warme schotel filer
van hertekalf geserveerd met een glaasje Domaine Bouscasse - Madiran 1982
Als afsluiter nog een kaastaart met vruchten.

En om de ongineelsten onder de originelen te gedenken, en tevens de aanwezigen
een beetje te amuseren, wist Mildred zes gildeleden - voorzien van de meest
opvallende wijnattributen - het unieke fabeltje te laten voordragen waarvan de
tekst op volgende bladzijde. Het was Hans Van Ham die de strofen aan elkaar

lijmde en het geheel voordroeg zoals dat een deurwaarder past.




Johnie and the prumes

Johnie saw once prumes hanging
oh, like chickeneggs so groat
't seems that johnie would go plucking
while his father 't him ferboud

When ick shall be very slim
then my father sees it not
on his tree so full of pruimies
he don't have it in the mot

So he clautered in the pruimetree
stack his pockets full of pruimies
but he misstampred on a tackie
and falled down, flack up his cont

All the pruimies were in spice
so that the spice came out his brook
and it dripped selfs in his coases
johnie was so bang to look

And again, that was not lucky
caus his father came there oan
and he gave him so a rammeling
that he fourteen days not con goan

That's how ends the silly story

of johnie, the little pruimenthief
even with a lot of goesting
he did that no more opnief.




WITTE BOUGOGNES - Proeverij 25/11/94

Julie STESSENS

Na een lange stilte in de Commanderij rond de Bourgogne-wijnen - resultaat van
een minder gelukkige proevery - is dit volgens Enk De Schepper een schuchter
hernemen van de draad. Hoe schuchter dat is kan blijken uit de kommentaren.

Op zijn gekende gevatte manier geeft Erik een overzicht van de Bourgognestreek:
een onsamenhangend geheel dat zich uitstrekt van Chablis en Auxerre tot de
Beaujolais: Cotes de Nuits en Cotes de Beaune, de regio van Mercurey als
overgangssireek tussen het nobele noorden en het meer populaire zuiden; de
Miconnais en de Beaujolais, die eigenlijk ook nog tot de Bourgogne behoort.

In tegenstelling tot Bordeaux heeft Bourgogne wverschillende benamingen:
streekwijn, districtwijn, gemeentewijn, premier cru, grand cru en climat. Men treft
er zeer veel, meestal kleine wijngebieden aan. Wijngoeden van 1 Ha of zelfs
minder zijn hier geen uitzondering.

Over het ganse grondgebied wordt Bourgogne vervaardigd met inachitname van
bepaalde regels inzake vinificatie, cépages (Pinot Noir en Gamay voor rood, en
Chardonnay voor wit), enz. Climat, lieu-dit, perceel zijn alierhande ondertitels die
een wijn personifiéren.

Alle geproefde wijnen zijn van hetzelfde jaar '92 en van dezelfde druif: de
Chardonnay. De invloed van de bodem en de vinificatie, de leeftijd van de cépages
e.d. zullen hen dus onderscheiden. Evenwicht tussen zure en zoeie elementen zijn
smaakbepalend. De noordelijke wijnen hebben uiteraard een hogere zuurtegraad
dan de zuiderse, die meer suiker hebben en daardoor minder verfynd kunnen
overkomen. Sommige zijn een beetje vettig: glycerolgehalte ingevolge de eiken
vaten. Jonge witte wijnen hebben normaal bloemen in de neus (witte en gele);
ouderen geven fruitsmaken. In de Chardonnay vinden we mos, vanille, geroosterde
amandelen, varens, citroenschil, mandarijnen, iets licht houterig, peren, mango,
smeltende boter, kamperfoelie, ...

Wij proefden en peilden naar die verscheidenheid en eigenheid in 6 witte
Bourgognes en vonden wat volgt.




Bougogne Cotes d'Auxerre '92 - Jean-Paul Tabit - St.Bris-le-Vineux.
Kommentaar: Ph. Leirens.

Kleur: Zeer doorzichtig, helder, jong-groene schijn en weinig intens.

Neus: Fris, mineraal (silex-achtig) met aroma's van droog fruit, licht
geroosterd. Vrij uitbundig maar weinig complex.

Mond: Fnis, kruidig, mineraliteit, vrij goede afdronk met uitgesproken
zuurtegraad.

Besluit: Een evenwichtige, foutloze, eenvoudige wijn, niet complex maar

zeer geschikt om de proeveryj in te zetten en nu reeds te genieten.

Auxey-Duresse '92 - Henni Latour
Kommentaar: J. Petré
Kleur: Helder, klare spiegel, groene intensiteit.
Neus: Uitgesproken Chardonnay, al meer geévolueerd, rijpere wijn die

naar citroen, ananas, abrikoos en iets rokerig geurt.

Mond: Rijper, mondvullend, fruitig, meer alcohol, mollig, glycerol: het
zoete overwint de zuurtegraad, aangename afdronk.

Besluir: Een evenwichtige, mooie, aangename wijn.
Vermits de meningen soms verdeeld zijn, noteerde ik ook volgend
kommentaar:
Neus Bescheiden floraal, wat geel fruit zonder diepte
Mond Ondanks de zeer presente zuurte komt deze wijn niet tot

eenheid. Het ontbreekt hem aan inhoud.

Rully Grésigny Premier Cru '92 - Henri en Paul Jacqueson
Kommentaar: H. Van Ham

Hans ontdekt hier een nieuwe variant van de Chardonnay druif: mooie intense

kleur, gesloten neus. Hij zocht naar de geur van kamperfoelie maar vond die van

geroosterde elementen en de "frisse geur van de schil van rijpe limoen". Hij

genoot van de aangename zuurtegraad en de dunne gebrande smaak. Hij sprak van

een V.IP




Met andere woorden hoorde ik:

Neus: Komt los na twintig minuten: fruitig elegant door hout gemerkt.

Mond: Een frisse aanzet, fijn evenwicht en meer dan gemiddeld complex,
nootjes, hout. Goede ontwikkeling en wvrij lange, door
amandelnootjes, hout en edel zuur getekende afdronk.

Besluit: Elegante en complexe wijn van ruim meer dan gemiddelde
kwaliteit.

Chablis La Forest Premier Cru '92 - Tené et Vincent Dauvissat

Kommentaar: E. Memy

Dit is een wijn voor seigneurs.

Kleur:

Neus:
Mond:
Besluit:

Moot licht, helder geel. Hij traant bescheiden, alsof hij weende
omdat hij gedronken wordt.

Geurt naar veel fruit en bloemen. Wie veel zoekt vindt wel humus.
Hij is zeer typisch Chardonnay, komt goed open, bijna kauwbaar.
Een ontdekking: La Forest is een prachtige climat: veel finesse,
fijne edele afdronk, prachtige wijn, die lang in de mond blijft. Een
gulle wijn.

Puligny-Montrachet '92 - Jean Botlot

Kleur:
Neus:
Mond:
Besluit:

Kommentaar: J. Vankelecom
Helder, mooi goud-geel, klare spiegel, traant.
Gesloten, hard.
Eik, honig, abrikoos, vrij hoge aciditeit, iets onevenwichtig.
Geen onaangename wijn, maar gezien de finesse van de vorige
Chablis, nog moeilijk.

En van een andere klok:

Neus:
Mond:

Besluit:

Gesloten, subtiel bloemig, fijn hout. Vraagt meer tijd.

Rijke aanzet. Hoog evenwicht gedragen door hoog alkoholgehalte.
Rijp fruit, edel zuur en kruidig hout. Romig, komplex en elegant.
Grote ontwikkeling in de mond: bloeit open, intens en complex.
Ellenlange afdronk met hout, zuur, room, nootjes...

Grootse wijn.
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Puligny-Montrachet Clos de la Mouchére, Premier Cru '92 -

Jean Boilot Kommentaar: R.Van Volxem
Kleur: Bnilant, goud-geel.
Neus: Uitdrukkelijk complex, aanvankelijk onbepaaid maar snel bijzonder
subtiel: citroenkruid, mango, vaniile.
Mond.: Fijne zuurtegraad, klassieke vettigheid, zeer aromatisch.
Besluit: Het is een fijne wijn met rijke substantie van diverse aroma's. Een

superbe wijn.

Elk zjn smaak en zijn mening. Voor mij 1s dit "schuchter" hernemen wvan
Bourgogne in de proeverij een prachtige avond geworden, waar 1k genoot van
grote wijnen en klassicke gezelligheid van onze Commanden.
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“Noach plantte eent wingaard, dronk van de wijn en werd erdoor bedwelmd? zo verhaalt Genesis 9, 20.
Zijn verschrikte zonen ontdekken hem half naakt in de schaduw van de wijngaard terwijl hij zijn roes
uitslaapt.

Hieronymus Bock, Kretitterbuch, Straatsburg, 1595.




COTES DU RHONE - Proeverij 20/01/95

Marc BELON

Toen de avontuurlijke Grieken uit Phocis in het jaar 600 vo6r Chrstus de
moerassige monding van de Rhone opvoeren en daar de havenstad Massilia
(Marseille) grondvestten, brachten zij de wijnstok mee. Afstammelingen van deze
Griekse oerwijnstok, de Viognier, groeien nog steeds langs de Rhoneoevers van
Marseille tot even voor Lyon.

Céotes du Rhéne "genevriers" '93 - Dom. de Réméjeanne (Sabran)

Kleur: Mooie, donkere, diepe kleur met heldere spiegel.

Neus: Rijp rood fruit en kruiden.

Smaak: Mondvullend; niet agressief. In de mond wordt de neus bevestigd.
Vrij lange afdronk.

Besluit: Zeer goede prijs/kwaliteit verhouding

Meer dan een mondspoeler.

Gigondas 1989 - J.P. + F.Perrin

Kleur: Ondanks de vrij jonge wijn, reeds duidelijke tekenen van evolutie:
bruine tinten.

Neus: Onaangenaam, dominantie van alkohol, zweem van zoethout,
tekenen van oxidatie,

Smaak: Zuur, onaangenaam, wrang. Duidelijk reeds "passé”.

Besluit: Tegenvaller over de ganse lijn. Sorry voor de artisanale aanpak.

De volgende twee wijnen worden naast elkaar geproefd om vergelijking mogelijk
te maken. Er werd aangeraden eerst de Saint-Joseph te proeven, en dan de Crozes
Hermitage.

Saint-Joseph Rouge 1992 - (100% Syrah) Dom. André Perret.

Kleur: Eerste tekenen van evolutie te merken aan de randen. Heldere
spiegel.

Neus: Vrij gesloten; moeilik te typeren; sporen van zwart fruit en
kruidigheid.

Smaak: Tannines niet in evenwicht. Dominantie van zuur. Te korte afdronk.

Na een tijdje staan werd deze wijn aangenamer om drinken.
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Besluit; Niet slecht, maar kan beter, Heeft alle reden om jaloers te zijn op de
volgende wijn.

Crozes Hermitage 1992 - (100% Syrah)} Albert Belle Cuvée Louis Belle

Kleur: Paarse rand, intens-diepe kleur, heldere mooie spiegel.

Neus: Zeer intens, met duidelijke aroma's van rood fruit en vanille. Floraal
boeket.

Smaak: Perfect versmolten tannines, volledig in evenwicht. Volle mond en
aangename lange afdronk.

Besluit: Absolute meevaller. Jong en fris, met nog een hele toekomst vodr
zich.

De broemdste wijn van de Cotes du Rhone is de Chateauneuf du Pape die groeit
ten noorden van Avignon bij het dorpje met dezelfde naam. In de dertiende eeuw
werd het in Rome zo onrustig, en men mengde er zo vaak vergif met de wijn, dat
de paus met zijn kardinalen een beter onderkomen zocht en terecht kwam in
Avignon aan de Rhone, waar inderhaast een machtig pausenkasteel gebouwd werd.
Omdat pausen ook wel eens ontspanning nodig hebben, werd er een nieuw kasteel
(chiteau neuf) gebouwd tussen de heuvels, zes km verder op. Enkele pausen die
belangstelling hadden voor wijnbouw lieten daarbij wijngaarden aanleggen, en
daaruit zijn de wijngaarden van Chéteauneuf ontstaan.

Chiteauneuf du Pape 1991 - Dom. du Pegaii

Kleur: Robijnrood, heldere spiegel met waterachtige rand. Wijst op eerste
. tekenen van evolutie

Neus: Zeer intens, met aroma's van vanille, kruiden en zoethout. Zeer
‘aangenaam.

Smaak: Prachtig evenwicht van aciditeit en zoetheid. De tannines zin
perfect versmolten. Lange en zachte afdronk.

Besluit: De absolute topper van deze proefavond. Schitterend geschenk uit
de Cotes du Rhone. HET voorbeeld hoe een echte Chateauneuf de
Pape zou moeten zijn.
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Chiteauneuf du Pape 1992 - Chiteau de Beaucastel

Kleur: Intens, nog geen tekenen van evolutie.

Neus: Nog fel gesloten. Bij intens walsen komen discrete aroma'’s van
bosvruchten, vanille en specerijen vrij. Geroosterd (zon?)

Smaak: Zuur domineert. Agressief in de mond. Tannines komen
onaangenaam over. Niet gul of rond.

Besluit: Slecht kan men deze wijn zeker niet noemen, maar toch een

tegenvaller naast de vorige. Zeker geen schoolvoorbeeld van een
goede Chéteauneuf, De artisanale aanpak is geen synoniem voor
een geslaagd produkt.

Algemeen besluit
Interessante proefavond. Na vier jaar afwezigheid in onze Commanderij zorgde de
Cotes du Rhone voor een waardige terugkeer.

Het wordt nog maar eens bevestigd dat duur niet altijd beste wijn betekent, maar
ook dat een goede Cotes du Rhone een waardige vervanger kan zijn van een goede
Bordeaux als tafelgenoot. -

Het ware interessant dit experiment te herhalen met witte Cotes du Rhone...
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Degustatie van Rode Bourgogne 18 februari 1995

Reine De Schepper

We vallen steevast in herhaling met een inleiding zoals " de afwezigen
hadden ongelijk ". Maar ja, hoe kan het ook anders met zulke prachtige
bourgogne wijnen.

De Heer Franky BAERT deed ons het genoegen deze avond in te leiden en
ons nog heel wat kennis bij te brengen over de "streek " Bourgogne en haar
" Climats , Clos of Lieux-dits".

Wij hadden zelfs recht op een leerrijke en historische uitleg over de namen
van de Bourgogne's alsook hetgeen men bij het lezen van het etiket zoal te
weten kan komen.

De proeverij kon beginnen, en dit met :

1. Bourgogne Hautes Cotes de Beaune 1990

De commentaar van deze wijn kregen wij van de Heer Franky BAERT zelf.
Kieur, neus,smaak en afdronk kregen hun juiste commentaar, de ligging van
de wijngaarden indachtig.

2. Auxey-Duresses 1989

Onze vriend John PETRE kreeg het woord en kwam, hetgeen aan zijn tafel
ervaren werd, vertolken.

Kleur : onmiddellijke bemerking : deze wijn heeft een iets bruinere rand dan
de vorige, maar hij is dan ook een jaar ouder.

Aroma : in het begin : gesloten, maar zoals zeer dikwijls komt deze na
herhaaldelijk walsen open. - Typische " Pinot Noir " neus, alhoewel niet
storend.

Smaak : typisch Pinot Noir. In vergelijking met de vorige geproefde : meer
mondvullend, heeft meer karakter en is bovendien fruitig, vineus en
gestructureerd.

Afdronk : mooi en relatief langer dan de voorganger.

Conclusie :

Te drinken met rijke sausen. Een mooie wijn : evenwichtig ;mag gerust een
typische Bourgogne genoemd worden.
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3. Rully 1er Cru Les Clous 1993

Erik De Schepper kwam ons vertellen dat deze wijn over een heldere en
schitterende spiegel beschikt.

Paarsrode kleur en geen evolutietoets te bespeuren. Doet denken aan warm
rood fruit. Verder vindt men ook geroosterde toetsen, kruidnagel en
muskaatnoot. Er is ook een vieugje aciditeit te bespeuren.

De smaakstrukturen zijn in evenwicht, de smaakkomponenten zijn
harmonieus versmolten.

Commentaar van Franky BAERT : Rully is gelegen in een streek die een
uitloper is van de Cotes de Beaune, nl. de Cote Chalonnaise.

Deze wijn is gelagerd op eik, vandaar de tannine. De wijn wordt omschraven
als dierlijk. Alle elementen zijn scherp afgetekend en de smaakcomponenten
zullen harmonieus versmolten.

Rond het jaar 2000 zal deze wijn optimaal zijn. In feite is zo'n wijn 4 a 5 jaar
na het oogstjaar op zijn best.

4, Savigny-les-Beaune - 1er Cru Les SERPENTIERES 1991

Wolf SCHNEIDER had het op zich genomen deze wijn te bespreken.

Voor Wolf naar Belgié kwam dronk hij uiteraard duitse wijnen en dan vooral
witte.

In Belgié leerde hij rode wijnen drinken en maakte kennis met zijn
toekomstige vrouw. Daarna, dankzij zijn vrouw, ontdekte hij ...ja ...
Bourgogne. Hieraan verpandde hij zijn hart. Maar ... de Bourgogne wijnen
ontgoochelden, ... hij ging " vreemd " en had " iets " met Bordeaux wijnen.
Maar vandaag, na de derde wijn, en het beste moet nog komen, is de
verzoening totaal en laat hij opnieuw zijn hart spreken voor Bourgogne.
Deze wijn brengt hem terug bij zijn jeugd.

Kleur : kersrood, heldere rand en spiegel , diep gekileurd voor een
Bourgogne. '

Aroma : nogal gesloten - rode kool met gekarameliseerde appelen gemengd
met een beetje eik, lichte tabak en chokolade.

Smaak : licht fruitig en ook kruidig. De zuurtegraad is tamelijk hoog maar
evenwichtig in het geheel.

Afdronk : middelmatig kort.

Conclusie : het is nog een jonge wijn en het verblijven in de donkere kamer
zal hem toelaten zich te ontwikkelen.

Toelichtingen van Franky BAERT betreffende de naam " SERPENTIERES " :

hierin vindt men "serpent” terug; en inderdaad : er waren slangetjes te vinden
in de verschillende " climats ", vandaar de naam.
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5. Volnay - 1er Cru FREMIETS 1991

De benaming FREMIETS is afkomstig van een familienaam, hetgeen nog
meer voorkemt in Bourgogne.
Werner Brijs geeft hier onverbloemd zijn bevindingen.

Kleur : deze wijn is reeds tamelijk geévolueerd voor een wijn van 1991 en
zeker meer dan de vorige. Volgens Werner is deze wijn reeds te ver -
geévolueerd : men treft een "pinot kleur” aan, hetgeen dit ook moge zijn.
Deze wijn is minder geconcentreerd dan de vorige .

Spiegel : kristalhelder.

Aroma : toast, caramel - houtlagering ; rijp rood fruit, zoet en toch nerveus.
Smaak : vol, zoet, en kruiden zijn waar te nemen. Mannelijk, steviger dan de
vorige.

Volgens Franky BAERT is deze wijn een voorbeeld van perfekt gevinifieerde
wijn. De eik is totaal versmoiten met de wijn. Hij noemt het " kantwerk " . De
wijn heeft een streepje zuur, hetgeen hij " gelukkiglijk" bestempelt, een zegen
dus! Een verleidelijke wijn. Volgens Franky Baert is de Voinay een
schoolvoorbeeld van de Cdtes de Beaune, is de eleganiste wijn.

Dat men deze wijn nog 2 jaar beware en het zuur zal afronden, zal romiger
worden. Langer bewaren hoeft niet, hij kwalificeert het zelf als zinloos. Dan
volgen nog de sappige en betekenisvolle opmerkingen betreffende de 2
landstreken :

in Vlaanderen vraagt men : " Hoelang kan men deze wijn bewaren ?"
in Wallonié : " Wanneer mogen wij deze wijn drinken ?"

Bij welke gerechten zal deze wijn het meest tot zijn recht komen ? Met
"canard & l'orange”, met wild, met fruit en bessen, coq au vin ( haantje in rode
wijn ) deze laatste is zeer aangewezen met een "kleinere" Bourgogne. Een
Bourgogne wijn is niet tanninerijk maar is mollig en wat zuur.

6. Gevrey-Chambertin - Clos St-Jacques 1991

Hier belanden wij in de streek van de " Cétes de Nuits ". Deze streek telt
stevigere wijnen die in vroegere jaren deel uitmaakten van de kelder van de
dorpspastoor of bisschop.

Hans VAN HAM was gelukkig deze wijn te mogen bespreken want, om het
met zijn woorden te zeggen : "ik was met een groep vrienden 2 weken
geleden in deze streek en ik heb er goede herinneringen aan overgehouden”.
Zijn vrienden en hijzelf hadden het geluk het feest van St-Vincent te mogen
meevieren. Dit was een treffer. De ontvangst is er geweldig, het is een groot
volksfeest en men leeft er letterlijk zoals God in Frankrijk.
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En dan maar over de wijn gesproken :

Kleur : zeer briljant, valt nog meer op hier dan ginder ter plaatse. De wijn
traant . Alcoholgehalte : 13°5

Aroma : gesloten, zelfs zeer gesloten.

Na heel wat walsen met het glas kwamen kruidgeuren vrij.

Smaak : komt vriendelijk naar u toe. Het dierlijke, om het nog maar eens te
gebruiken, ontbreekt.

Deze wijn werd bestempeld als " viriel ", " mannelijk ". De tannine was voor
Hans het eerst aanwezig.

Deze wijn, zoals zijn voorgangers kan nog best 18 maanden tot 2 jaar in de
kelder liggen.

En om te eindigen : deze wijn zou gerust een grote cru zijn!

Bij het napraten had de meerderheid wijn nr 5 ( VOLNAY ), verkozen als
beste wijn van de avond.

A

s e Y
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DEGUSTATIE ZUID-WESTEN 17-3-95

Fernand RAMPELBERH

De degustatie wordt ingeleid door Prof. P.A.BARRIAT, ingénicur chimiste,
propriéraire-oenologue 4 Bergerac etc... etc... Een curriculum vitae dat een vol
blad beslaat, met de "bijzonderste” oenologische activiteiten van de heer Barriat, is
bij de uitvoerige documentatie gevoegd. Die bevat een opsomming van de wijnen
uit de streek en de meest gebruikte cépages.

1. Gaillac - LE MAUZAC DE ROBERT PLAGEOLES 1993
Deze schuimwijn is gegist op natuurlijke wijze en onmiddellijk gebotteld
zoals de Clairette de Die. Er wordt niet gefilterd, en dat was duideljk te
zien in het glas. Een licht parelende wijn met zachte aanzet en frisheid, geen
agressiviteit, niet zoeterig maar eerder droog. Aanbevolen als aperitief.

2. Jurangon - CLOS DE LA VIERGE 1993 - AM.BARRERE
Oog: De kleur is verrassend kristal helder, citroengeel, viscositeit 13%.
Neus: droog, zuiver, niet echt floraal, citroenkruid.
Mond: een lekker zuurtje, foutloos, met niet te lange afdronk.
Prof. Barriat: een originele wijn. In Jurangon zoekt men aroma's en exotisch
fruit. Kan opgedient worden met parmahesp, geroosterde garnalen en kaas
uit de streek.

3. Bergerac - P.A. BARRIAT 1992

Een diepe donkerrode kleur met enorme concentratie van rood fruit, hout
domineert voor sommigen te veel, zweem van chocolade, veel resttanines.
Een krachtige wijn in volle evolutie die over een paar jaar goed tot zijn
recht zal komen,

Prof : De wijn heeft de nicuwe vaten niet goed verwerkt. Het is geen grote
Bordeaux, wel een Bergerac, wat de korte afdronk verklaart.

- 19 -




4. Pécharmant - P.A. BARRIAT 1992

Oog: Prachtige kersrode kleur, mooie spiegel.

Neus: Moeilijk aan de neus wegens weinig uitgesproken primaire aroma's,
zoete indruk, rood fruit met lichte houttoets, na walsen: vanille en
zoethout.

Mond: Tanines zijn duidelijk aanwezig, maar het zijn edele tanines van de
schil. Zuur-zoet in evenwicht. De afdronk is vrij lang met een zuur
puntje.

Prof. Barriat: De wijn komt uit één van de beste gronden van Pécharmant.
Het gaat om een traditionele vinificatie, gelagerd op nieuwe eiken vaten.
De zure toets bij de afdronk is normaal en een waarborg voor een lange
bewaring.

5. Cahors - CHATEAU DE GAUDOU 1992 - Cuvée prestige R.Durou
Oog: Kleur meer geconcentreerd dan de vorige wijn: donkerrood, paars.
Neus: Zeer fruitig, open neus, vers geplukt fruit, rijpe krieken, bosbessen,
braambessen , zoethout.
Mond Je smaakt wat je ruikt. De tanines zijn goed versmolten. Zuur
domineert lichtjes. Mag enkele jaartjes blijven liggen en zal zich dan
als een goede elegante, ronde wijn aanbieden. Een raswijn.

Prof. Barriat: De wijn is gemaakt van 100% Malbec. Cuvée prestige wil
zeggen op nieuwe houten vaten gelagerd. De wijn zal zich sluiten om na
een paar jaar volledig te ontplooien. Ideaal met confit de canard, cassoulet.

6. Irouléguy - DOMAINE ILARIA 1992 - Cuvée Bixintso P.Espil
Primaire aroma's, wat vegetaal, 100% Tannat. Licht zure wijn. Kleur van

jonge wijn. Zuur blijft in de mond plakken. Een minder geslaagde wijn.

Prof. Barriat: een moeilijke degustatie. Een klein jaar, 1989 was veel beter.
Deze wijn heeft de nieuwe vaten niet goed doorstaan.
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7. Jurancon - CLOS CANCAILLAU 1991 - A M. Barrere
Oog: Het is een mooie heldere wijn met een groengele kleur, fonkelend in
het glas.
Neus: Fris en fruitig, bloemen, zelfs wat exotisch fruit.
Mond Eenmaal in de mond maakt deze Jurangon een joviale indruk. Hjj
vloeit breed uit en geeft meteen al zijn charme prijs. Zoet en zuur
zijn goed versmolten. Lange afdronk.

Conclusie: Een wijn met een krachtige persoonlijkheid en een vriendelijke
presence.

8. Monbazillac - DOM. DE L'ANCIENNE CURE 1990 - C.Roche
Oog: Strogeel, helder van kleur.
Neus: Rijk aroma, honig, bijenwas.
Mond Mondvullend, harmonieus zoet maar niet plakkerig. Evenwichtige
aciditeit. Het is een mooie wijn.

Prof. Barriat: We hebben hier in ons glas een grote Monbazillac met een
complexe neus, fruit en vanille, effenaf grandioos.

BESLUIT
Een mooie wijndegustatie waar we kennis konden maken met wijnen die
we wat minder kenden, maar die toch klasse uitstralen.

************************************
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Oprechte gelukwensen aan...

- STEPHAN en NANCY RICHARD-HERREMANS

Zoon en schoondochter van Jean en Vic Richard, met de geboorte van hun
dochtertie CHARLOTTE op 18 oktober 1994,

- JAN en INGE HOORENS-SEGHERS

Schoonzoon en dochter van Sus en Germaine, met de geboorte van SOFIE,
zusje van Tim, op 7 december 1994.
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