





- REDAKTIONEEL

Dit vakantienummer van onze Druyvelaer vormt de ultieme
ademtocht van het werkingsjaar 1985-86 van de Commanderi j
Brussel.

Benevens verslagen van een degustatie Loire-wijnen en kapit-
telbanket in eigen Commanderij bevat dit boekje ook informa-
tie over de zaal voor onze volgende dequstatieavonden.

Waar loodst onze voorzitter ons ditmaal naar toe ?
Jawel, we verhuizen van een crypte naar ... een (voormalig)
klooster. '

Tevens lichten wij de sluier reeds een tipje op in verband
met onze geplande wijnreis naar Bordeaux. Een voorsmaakje
vindt u in deze Druyvelaer.

Wij wensen u allen een verkwikkende vakantie toe, ook voor
hen die de "costa terrassa" gekozen hebben.

Eén wens : maak ons deelgenoot van uw (vineuse) exploraties
door een artikeltje te zenden voor onze najaarseditie en
stuur ons alvast een kaartje. Het meest originele bedenken
we met een lekker wijntje.

Tot binnenkort !
A.V.




COMMANDERIJ BRUSSEL IN.... *
BRUSSEL !

VAN EEN CRYPTE NAAR ... EEN KLOOSTER !1]

U zult waarschijnlijk reeds vernomen hebben dat onze Commanderij
voor het nieuwe gildejaar een ander onderkomen gevonden heeft.

Voortaan zullen onze degustatie-avonden doorgaan in een zaal van
het Trefcentrum De Markten, gelegen aan de Oude Graanmarkt 5 te
1000 BRUSSEL. (naast het St. Katelijneplein, op + 100 meter van
de Vismarkt en op + 100 meter van de Beurs). -

Dit gebouw werd in 1978 aangekocht door de Vlaamse Gemeenschap, met
als hedoeling er een Trefcentrum voor Brusselse Vlamingen van te
maken.

Momenteel zijn er gehuisvest

- de Brusselse Raad voor het Leefmilieu (Bral}

- de Sociaal-Kulturele Raad Brussel-Centrum

- de V.Z.W. Trefcentra Brussel

De benedenverdieping van de voorbouw wordt gehuurd door de V.Z.W.
Kristallen, die er een Vlaams Seniorencafé uitbaat.

In het gebouw bevinden zich diverse zalen, die door verenigingen
allerhande worden gebruikt voor de meest diverse aktiviteiten
(vergaderingen, tentoonstellingen, feesten, ontspanningsaktivitei-
ten, sport, zelfhulpgroepen, teatervoorstellingen, repetities ....).

Volgende zaal hebben wij voortaan beschikbaar :
SPIEGELZAAL : eerste verdieping, voorbouw, capaciteit tot 200 per-
sonen.




. Een klein beetje geschiedenis van het gebouw

kloaster van Jericho

Op de Graanmarkt bevond zich tot op het einde van de XVIIlde eeuw
het nonnenklooster Onse Lieve Vrouw ter Rosen gheplant in Jherico.

Dit klooster, dat rond 1235 gesticht werd, heette corspronrkelijk
Cloester van de Witte Vrouwen (cit. 1264), omdat de Augustinessen
die er verbleven een wit gewaad droegen. In 1456 was de tucht er
dermate verzwakt dat hertog Filips de Goede de Witte Vrouwen ver- ‘
ving door de Reguliere Kanunnikessen van St. Augustinus, wier kloos-
ter van Ter Cluysen onder Eigenbrakel door brand geteisterd was.
Enkele Witte Vrouwen werden evenwel in de nieuwe kloostergemeen-
schap opgenomen. Deze werd in 1783 opgeheven ingevolge het edikt
van keizer Jozef Il betreffende de "nutteloze" beschouwende orden,
en het hele bezit werd openbaar verkocht.
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De Beestenmarkt die bij het klooster lag werd in de XVIIde eeuw
Graanmarkt. In 1784 vroeg het magistraat van Brussel toelating

om op de plaats van het vroegere kloosterdomein een Nieuwe Graan-
markt in te richten, wat de vorst toestond. De gronden rondom de
nieuwe markt werden verkocht met de verplichting er véér 1 december
1788 huizen op te bouwen; aldus ontstond het vierkante plein waarop
in 1802 twee rijen linden werden geplant. Een deel der overgebleven
kloostergebouwen werd als militaire bakkerij gebruikt; die brandde
in 1818 gedeeltelijk uit, waarna wat nog recht .stond afgebroken

werd om plaats te maken voor de gebouwen van de “Société Nationale".

In het kadaster van de stad Brussel wordt op 15 september 1834 voor
het eerst het pand vermeld. Er is kwestie van een huis waaraan in
1854 een winkel werd toegevoegd, na ombouw van dit huis dat toen
toebehoorde aan de familie Werry. In 1855 ging alles over in de han-
den van de n.v. "Manufacture de glaces et vitres ..."

In 1907 wordt advokaat Elschen-Allard uit Elsene als eigenaar ver-
noemd; hij verkoopt heel het kompleks in 1910 aan de n.v. "Cristal-
leries du Val Saint-Lambert". Weer wordt een deel omgebouwd .

In 1978 worden de vrijgekomen grote gebouwen aangekocht door het
Ministerie van Nederlandse Cultuur.

Het oude domein van Jericho was meer dan 4 ha groot. Alhoewel het
zeer rijke archief ervan bewaard bleef werd er tot voor enkele ja-
ren haast niets over gepubliceerd. Er bestaat o.m. een inventaris
van de hele inboedel die in 1783 aangeslagen werd, en dat was niet
weinig. In totaal 135 schilderijen, zonder de vijf in de cel der
priorin en die in de andere cellen. Van het kerkzilver ging een
deel naar de Munt om er gesmolten te worden, de rest werd opgekocht
door de pastoors van de Kapellekerk, van St.' Niklaas en Ste Kathe-
lijne, van Mollem, enz. Het orgel kwam in Meise terecht, de beken-
de architekt N. Montoyer kocht het materiaal van de kloosterbrouwe-
rij.

Het Archief en Museum van het Vlaams Leven te Brussel bezit een
paar originele vlaamse verkoopakten die verband houden met een huis
gelegen aan de vroegere Graanmarkt. Een akte van 1665, die verwijst
naar een schepenakte van 1595 die ongetwijfeld verloren zou gaan in
het bombardement van 1695, betreft het huis genaamd "het Sistervat
op de Graenmerckt" ten behoeve van "Jouffr. B. de Costere, Begyne
op den grooten Begynhove binnen deser Stadt Brussele". De andere
akte dateert van 1771, gaat over hetzelfde huis met dezelfde naam,
en is ondertekend door de stadssecretaris jonkheer Petrus Winandus
de Fraye. Deze akten, die we tientallen jaren geleden kregen toen
het huis werd afgebroken en die we onlangs aan het Museum schonken,
zijn ook interessant omdat ze duidelijk vermelden dat het huis in
kwestie lag in de Jerichowyck {akte 1771} naast het "groot huys

den Coningh van Spagnien", en daarenboven als eigenaars vbodr 1665
wijlen Guilliame van Blitterswyck en zijn vrouw Willemyne van Sin-
nicqg {in akte 1665) en later Adrianus van Blitterswyck (in akte
1771) aanduiden. Welnu, precies in deze eerste periode was een
dochter van Blitterswyck priorin van dJericha. Deze o.i. eerder
noord-nederlands klinkende naam was hier ongewcon, dachten we, en
wijst ondubbelzinnig op onderlinge verwantschap van wie hem-draagt
het was maar een sprongetje van het Sistervat naar het klooster...
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Despy-Meyer wijdde een uitvoerig artikel aan wat in “Le Prieuré

de Notre-Dame de la Rose de dJéricho" gebeurde tijdens het beleid

van elk der priorinnen, vanaf de eerste tot de laatste. Bij het
lezen ervan wordt men getroffen door de vlaamse klank van de naam
van praktisch alle priorinnen, te beginnen met de allereerste Witte
Vrouwen, die heetten van Ghint, van den Bosch, van den Albome, van
Volkeghem, ts Vos, Huysmans en van Masenzele. 7Zoals hoger gezegd
namen vanat 1456 de kanunnikessen van Ter Cluysen hun intrek in
Jericho. Bij Henne & Wauters, Histoire de Bruxelles (1845) kan men
nog lezen over "le couvent de Ter Cluysen dans la forét de Soignes",
en de oorspronkelijke teksten die A. Despy aanhaalt luiden "...prio-
risse van der Clusen in Zonién" (1538) en "...priorisse van Jericho,
dame der Cluysen"(1556)}. Desondanks schrijft deze auteur regelma-
tig in zijn eigen tekst "prieuré de 1'Ermite & Braine-1'Alleud" -
dus niet eens ermitage - wat aan een waalse stichting doe denken.
Ter Cluysen lag echter in het Zoniénwoud, op de rand van het grond-
gebied van Eigenbrakel dat in de XVde eeuw toebehoorde aan het ge-
slacht van Witthem, heren van het nabije Beersel.

ingangspoort klooster van
d&ericho

De laatste priorin van de Witte Vrouwen, Barbara van Masenzele,
trok zich na haar uitwijzing uit Jericho terug in Rosendael bij
Walem. Zij werd opgevolgd door de priorin van Ter Cluysen, en die
heette Elisabeth van den Velde; ze werd voordien te Mechelen ge-
profest en keerde daar overigens in 1463 naar terug om priorin te
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worden van Bethanié&. In Jericho werd ze opgevolgd door Alice van
Raesvelt. Hierna kwam Maria van Pede aan de letding; ze was de
dochter van ridder Arnout van Pede en werd door de weduwe van graaf
Engelbrecht van Nassouwen naar Breda uitgenodigd om er eerste over-
ste te worden van het pas gestichte klooster Vredenberg. De nieuwe
priorin van dJericho:is 'n Ghyselbrecht, dan volgen van Poyle, Colin,
van den Velde alias Deschamps., Casteels, van Ghyseghem, Smols (wel
'n de Mol), Tseraerts alias Heenkenschoot, Polspoel, van Oyenbrug-
ghe, van Obberghen, Quarré {('n dochter van de heer van Zaamslag in
Zeeuws-Vlaanderen), Daenens, van Cortenbach, van Blitterswyck, de
Berlaymont, Millinck en Columbanus. Wanneer de franse troepen in
1695 Brussel belegeren en maarschalk de Villeroy op schandalige
wijze het mooie centrum van de stad platbombardeert (waardoor de
meeste stadsarchieven verloren gingen), vlucht priorin Columbanus
met haar kloostergemeenschap naar Leliéndael te Mechelen, en dan
verderop naar Antwerpen bij de bisschop, de broer van de volgende
priorin van Jericho. Dat was 'n van Beughem.

Ze werd nog opgevolgd door een Vrije, 'n Heynemans en 'n Verbrug-
ghen die de laatste priorin van Jericho geweest is.

De gegevens wijzen duidelijk op een nederlandstalige kloosterge-
meenschap, door haar samenstelling en door haar kontakten naar buij-
ten, want wij vonden er geen andere vermeld. Er zijn nog tal van
bewijzen die er voor pleiten.

Wanneer we de plaatsnamen overlopen van de goederen die in de loop
van zijn 540 jaren bestaan door het klooster werden verworven of
ten geschenke gekregen zien we dat ze praktisch allemaal in het
dietse taalgebied liggen, op 'n paar uitzonderingen na bij de hui-
dige taalgrens.

Zoals elk klooster bezat ook Jericho een scriptorium waar handschrif-
ten werden overgeschreven. Jammer genoeg is daarvan slechts één
werk bewaard, en wel een afschrift van de "Exposicie van den Taber-
nacule" van onze wereldberoemde mystieker Jan van Ruusbroec. Het
werd in 1472 gecopieerd door zuster Kathelyne van Ghyseghem. Zijn
taal werd dus duidelijk begrepen. Zegt broeder Geeraert, 'n Minder-
broeder die rond de jaren 1400 leefde, overigens niet betreffende
Ruusbroec dat hij schreef "in onvermingheden brueselschen dietsche,
soe datter luttel latijnscher ofte van enighen anderen tale in zZyn
gheraect"? Doorheen de eeuwen bestonden er nauwe banden tussen de
abdij van Groenendaal in het Zoni&nwoud - waarvan Ruusbroec de eer-
ste prior was -~ en Jericho. Toen in 1783 de inventaris van het af-
geschafte klooster werd opgemaakt kwam daarin een "verheven gedekt
kistje" voor waarin, luidens de verklaringen van de toenmalige prior
van Groenendaal, de gebeenten rustten van "den H. Ruysbroeckius, in
syn leven canonnick aldaer". De prior eiste ze op, evenals enkele
andere zaken die uit zijn abdij kwamen.

Het handschriftencabinet van de Rijksuniversiteit Gent bewaart en-
kele handschriften die uit Jericho komen.

Tijdens het prioraat van Maria van Pede werd een spirituele confra-
terniteit aangegaan met de Brigittinen van Marienwater te Roosmalen
in Noord-Brabant, dus andermaal noordwaarts, noordwaarts.

Toen Joanna Colin priorin was werd in 1490 een geestelijke associa-
tie belegd met de Congregatie van Windesheim in Overijssel.
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In 1622 was de prior van de abdij van Korsendonk visitor van Jeri-
cho. Van dit alles kennen we geen equivalenten beneden de taal-

grens. Het vlaamse karakter van deze kloostergemeenschap is wel on-
betwistbaar.

Het leek ons interessant de geschiedenis van Jericho te vermelden.
want slechts weinigen in de hoofdstad kunnen thans nog hevroeden
hoe door en door nederlandstalig ook de inwendige administratie van
Brussel was, alleszins tot op het einde van de XVIIIde eeuw.

Wij bevinden ons hier, alleszins sentimenteel gezien. op goede bo-
dem daar waar eens het Klooster van Jericho bloeide.

Oude Graanmarkt
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'EEN DAME AAN HET
WOORD

KAASTAART : met amandelen

1. Brokkeldeeg

15¢ g meel - 100 g gewone bfoem
50 g zelgiifzende bloem
1 glad gesinehen Lepel suiken
1 pakfe vanillesuiken
1 e
75 g boten
{mengen ~ kneden - in springvorm brengen)
springvorm vooraf inboteren - deeg doorprikken

I1. Beslag
¥ springvonm : @ 27,5 cm - 3,5 em_hoog ¥ bakyorm_: § 27 cm
500 g noom platickaas 350 g platte kaas
6 eetlepels suiker |glad gestrneken) 4 soeplepels suiken
I pakfe vanillesuiber 1 pakfe vanillesuiken
75 g amandefpoeden 52 g amandelpoeden
1/2 spl. puddingpoeden keine 1/2 spl. puddingpoeden
3 edlenen - geel in de massa roenen 2 eienen - geel in de massa roeren
- wif in sfevige sneeuw - Wik in stevige sneeuw
REoppen kZoppen

- massa goed mengen

- het in sneeuwgeklopie wit van el met
keeine hoeveelheden onden spatelen
(bif massa) .

- eventueel 2 & 3 [max.) druppels amandel-
essence bifvoegen

-oven : 1/2 u 170°

1/4 u 190° a 200° {eventueel 10° alleen
onderaan = bruin bakken deeg)

dulia VYanderveken-De Boeck
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WLUNTOERISME

OVER RIJSTWIJIN CHAOCHING EN NOG. ..

Even testen?

Het kan dat mijn lezer als connoisseur in een Chinees restaurant
even graag een ocosters wijnmerk citeert als een Riesling of Mar-
gaux.

Wil hij de Chinese restaurateur even positief verbazen dan lere
hij één fles uit het hoofd : "Chaoching” of ook wel "Shaohsing"
wal zowat dezelfde uitspraak geeft maar in Chinese karakters niet
helemadl dezelfde grafiekjes en gracieuze hokjes. Maar wijn zijn
ze beide, héél goede, wijn van prestige, aparte smaak en pedigree
typisch Chinees. Vergt dus een ietje test en training, lokale
cenologie-ervaring, wat nogal logisch Tijkt..

Bedoelde wijn wordt in Tafwan (Vrije Chinese Republiek) zowat het
meest verkocht, na bier, van de op de markt gebrachte gealcoholi-
seerde dranken.

Deze gegiste rijstwijn is het produkt van een typisch recept, uit-
gebracht door de voortbrengers van Chaoching {Tchekiang), al is

die de beste niet. De meest geraffineerde van deze populaire reeks
komt uit Pouli, omdat het water daar zo lekker, speciaal en zuiver
is.

Hoe proeft nu een ervaren Chinese tafelfan zo een wijntje dat uit
Pouli of van elders komt?

Het eerste - en gemakkelijkste - middel is dwarsdoor de fles het
achteretiket lezen en daarop zeven sterren zoeken. Staan ze er

dan is die wijn echt, de beste, want van ... Pouli. Liegt het
rugetiket, dan is natuurlijk alles mogelijk, maar tot nog toe be-
hoort dat niet tot de waarschijnlijkheden, omdat Taiwanezen niét
liegen wanneer het over eigen produktie gaat. Ze zijn er veel te
trots op. Minder sterren zou andere wijn betreffen en daar halen
de lui van Pouli even de schouders voor op. En méér sterren be-
staat niet. Dus 7 en als ze er staan zijn ze echt en gewettigd.
Toen Taiwan over de Qostenrijkse en Duitse vervalsingsfoefjes hoor-
den, weefden ze er niet eens een persroddel rond. Geinteresseerde
produkteurs werden eenvoudig mondeling of schriftelijk gemaand
nooit-of-nooit-of-nooit het prestige van land en waren te ontsieren
door dergelijke vuige ontwijdingstechniek.

Een tweede identificatiemiddel : twee Latijnse letters worden op

dergelijke flessen naast de produktiedatum gevoegd. 0ok dat liegt
niet. En ook daarrond bedriegt geen wijnhuis ... van Taiwan.
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De burgemeester van Pouli vroeg de regering de toelating de fles-
sen van zijn kwaliteitshuizen nog duidelijker te identificeren.
Het antwoord was neen. Gencemde reden : de wijn van Pouli zou de
andere wijnen van hef eiland zo sterk overtroeven dat de algemene -
economie, in die sector bekeken, er de nadelige gevolgen zou van
ondervinden. QOok zoiets doe Taiwan niet.

Nectars van Taiwan

Wij Belgen, produceren geen wijn (meer). Maar we drinken hem, gre-
tig en jaarlijks iets meer. 7o werden we - iemand zei : noodge-
dwongen - wijnkenners. De wereld kent die kennis en oriénteert
derhalve nu haar wijnmarkt en -promotie lekker in onze richting.

“Het duurt wel wat eer we tot wijn en wijsbegeerte komen; whisky
en actie zijn gemakkelijker", schreef terecht in zijn The Neuro-
tic's Notebook Mignon Mc Laughling.

Daarom hier eens, als ik mag, een van onze mee grootste onbekende
Chinese wijnen en andere nectars van Taiwan. Want wie kent die,
naar waarheid?

Eens was wijn in China populair, althans populairder dan nu.
Wanneer hij vervolgens qua cliénteel geleidelijk is weggeneveld,
komt dat door een nieuwe mythe : die van zijn kloeke rivaal onder
de dynastie Tang : de thee!

Voortaan werd thee dé dagdrank. Wijn bleef enkel de sinjeur voor
meer solemneel gedoe, banketten, speciale kransjes met VIPs en
mondaine glamour.

Echt vergeten werd hij echter nooit, de druifbaby.

Ook kunstenaars bleven steeds verder zijn deugd en pikante troost
bezingen. Sommige puntdichters terzake werden echte chefs-d'oeuvre
van soms diepzinnige belletrie, illustrerend de gegrondheid van
Jean Rostands boutade : "Er zijn dingen die niet de moeite waard
zijn, kort gezegd te worden".

Het wijn- entabakmonopolium van Taiwan controleerde destijds ook

de invoer, fabricering en verkoop van lucifers, benzine, van maten
en gewichten. In 1949, vrij vliug na de overkomst van Generaal
Tsang Kai-sjek met zijn zowat duizend mee aan de roden ontsnapte
generaal-confraters, ging het Bureau zich beperken tot alcoholische
dranken en tabak.

De Dienst beheert momenteel 10 stokerijen en wijnhuizen, 2 brouwe-
rijen, verspreid over het hele eiland. Samen produceren ze 24
soorten dranken van een complete variéteitenwaaier.

Sommige dragen exotische namen, zo populair in de Oriént. Uit zo'n
naam - als je Mandarijns-Chinees verstaat - snap je doorgaans reeds
de belangrijkste ingrediénten en karakteristieken van het vocht
zwarte kipwijn, tijgerbeerwijn, Ginseng, rosé.

eoidon




13.

Haast alle hebben een heilzaam, curatief effect en gelden in de
regel dan ook - o zalig - als ... medicament. Meest gekend zijn
de gele rijstwijn van 15% alcoholgehalte, de populairste en mees-
tal lauw gedronken -, Hua Tiao - met 17% en ook lauw gewenst -,
de NG KA PY en Kaoliang - kristalheldere likeur op 60% alkohol -
naar mijn mening de krachtigste - gevolgd door de zoete 60% van
Chu Yeh Ching en de 55% van Mao Tai.

Bier

Wat wij van de Taiwanese dranken wél kennen zijn meer vertrouwde
produkten als lokale cognac, port, rum en witte Pinot-wijn, die
alle spruiten uit recente projecten qua commerciéle expansie naar
's werelds rijkste markten en kelders.

Méést gevraagd in deze "westerse" gamma is momenteel het uitsteken-
de bier - 3,5% alcohol - met een stijgende jaargrafiek tot 34%

De meest prestigieuze wijnfabriek van vandaag rijst dus op in het
hartje van Taiwan, hoog in een perfect bergklimaat, met zuiver wa-
ter en de meest voorujitstrevende techniek : Pouli.

Na gisting wordt de wijn vergaard in reusachtige potten van gebak-
ken aarde en zo naar de kelders gebracht voor 2,5 jaar of 5 jaar
voor de VSOP. Pas dan gaat hij op flessen voor de uitzwerming.

In de hoofdstad Taipei bevindt zich het research-centrum naar kwa-
liteit, mogelijke technische evolutie en nieuwe smaken.

Hier werd ook de nieuweling met de evocatieve naam geboren : Bamboe-
wijn!

Waarom bamboe?
Omdat het bamboeblad zijn belangrijkste ingredié&nt uitmaakt.
Wel, vriend blasé-oenoloog, reeds bamboe in plaats van druif

geproefd, als wijn?

USA : de grote partner

Naast bamboewijn dient een van de meest recente proefmeugjes op
Taiwan : zijn Mao Tai. Deze dan weer doodgewoon van druiven, zon
en natuurlijk nat.

De eerste markten buiten het moedereiland zelf waren die van de
geémigreerde Chines kolonién in Zuidoost-Azié&, de Far West van de
VS nu geleidelijk ook en vervolgens de brede waaier van Chinese
restaurants over 's werelds continenten.

Zo groeit gestadig de grote expansie van het kleine maar vinnige
Tafwan. Na zijn electronica en olietankers, zijn auto's, bananen,
ajuin en paddestoelen, zijn rietschotels en paling, zijn oesters,
bamboe en restaurants, nu en straks ook steeds meer zijn wijnen,
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zijn bieren en cognac. Geen wonder dat we.,willens nillens filo-

- soof, doordenkend onszelf een vraag méér permitteren : voor wanneer
ook hun ijver en aanstekelijk optimisme, hun professionele inzet,
hun weerzin voor staking en mangel aan werkloosheid?.:.

Want ik geloof Sylvain Reiner, vrienden
- Er is geen gelukkige eeuw; er zijn alleen gelukkige mensen!

Laat me mezelf herhalen na een vroegere reportage : wie enkele we-
ken op Taiwankruiden en meugjes proefde, vogelnesten, soepjes, sau-
zen en kalongs, vindt een westerse ketshup. hamburger, diepvrieskip
of blikpils, ja zelfs een karton melk of oplosmoka ontstichtend en
barbaars. :

Gelukkig duurt H-eerlijk langst.

De VSA betekent een van de hoofdparkten van Tafwans export. Ook
voor bier en wijn.

Wat Amerika dreef tot plechtig verzoek voor tegenprestaties : mocht
voortaan ook de wijn van Californié& en het bier van zowat overal
in de States, naar Taiwan?

Na lang marktonderzoek, veel vergaderen en meditatie zei Taiwan
1] Ja 1] .

Hoeveelheid : naar believen. Importtaks : slechts 200%. Dat is
een voorrecht, gezien de importtaks tot heden, die 250% was!

Zo mag Taiwan dus met zijn typisch China Beer de Amerikaanse mark -
ten blijven bedienen.

Wanneer Chinezen achter een marktstalletje staan, gebeurt er iets.
Chinezen houden van rinkelende kassa's. Na twee maanden record-
verkoop van het Chinese bier in diverse Amerikaanse staten prijkte
ROC/Taiwan reeds op de zesde plaats van bierleveraars aan de V5!

Het detail is tweemdal het vermelden waard. Vroeger werd die
plaats inderdaad bezet door een andere wakkere mier, die ook weet
wat business is : Japan.

Zo ken je - misschien - de huidige populairste biermerken van over-
‘zee voor de dorstige markt van Yankees en Dixieland : Holland ("),
Canada, Mexico, West-Duitsland en Groot-Brittannié.

Ooit al van Heineken gehoord? Al geproefd? Brrr... Daarenboven
vertellen wij over de daken - terecht - dat WIJ 's werelds beste
bier brouwen. Merken noemen? Het zou je kunde ontkennen zijn.

In elk geval voert geen Duvel of Trappist één brouwer of statistiek
naar de recordlijst van de States.

Reden : Viaanderen wérkt, Holland verkéépt. Waarom WIJ niet BEIDE?

Menig Chinees restaurantuithater voert publiciteit'op eigen wijze

R
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- Hoe lekkerst Chinees eten? Door te letten op drie factoren
kKleur, parfum, smaak. Voor de eerste twee zorgen wij. Voor nr. 3
zorgen ... Taiwanese dranken, Taiwanees bier en wijn. Vermits
véle restaurants die leuze dienen als verkoopstroef en er ook in
de VS zovele Chinese restaurants zijn - natuurlijk van Taiwan,
Hongkong en Singapore, niet of minst van Rood-China - vloeien rond
de Chinese tafelen het bier van Tafpei, de wijn van Pouli of waar
ook uit Taiwan, met gulle golven.

Je weet het immers toch al lang, lieverd, van onze Bertold Brecht?
"Goede wijn behoeft geen krans, alleen maar reclame"

"Wanneer leren WIJ de les?

Bernard Henry
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" W) WAREN ERBI]

18.04.86 - LOTRBWIINEN

Ondanks de verkeersopstoppingen her en der kon Sus een mooie opkomst vaststel-
Len. Nadat een probleempie met de geﬂu{d¢inazaﬂﬂaiie van de hand geholpen was,
kon deze voorlaatste wifnavond van het seizoen starten nond 21.00 u met als gas-
ten de Heer en Mevrouw Van Langenhove, de Heer en Mevrouw Honinchx en de Heer en
Mevrouw Van Den Hasselt.

Ernik Veirman - keein maar dapper volgens de geruchten - gag ons een duldelijke
ulteenzeiting van de Loirewifnen en -stneck, waarvan hier dus het vensfag.

Een volledig overzichi van wat het Loinegebied aan wifn Ze bieden heeft, zou

ons e ver Leiden gezien de Lengte van de Loine ongeveer 1000 km bedraagt en
Langs 4/5 ervan wifngaarden Liggen.

Men vindt ongeveer 70 appellaties waarvan een 50-tal AOC, 15 VOGS en 5 Vin de
Pays. Men treqi en zowel rode en witte wifn als n0s€ aan. De rosé is droog o4
demi-sec terwifl de witte beendrnoog of moellfeux is.

Men kan rustig steffen dat "nul n'a fa gamme du pays de fa Loine". De grote
venscheldenheid aan wijnen wordt beinvloed doon 3 faktonen. De Loire ontsprningt
Ln het Centraal Massief en gaat naar de Atlantische Oceaan, waardoon en verschif-
Lende bodemtypes en ook verschillende klimaten en mikroklimaten zifn. Verden
gebruikt men en vernschillende wigfnsiokasconten.,

(Hierna werden enkele dia's vertoond met als gevolg een kont spelletfe Hogen-
Lager tot de projekiorn goed stond voor alle aanwezigen) .

En zifn 4 appellaties in het Loinregebied. Men heef de Saint-Pourcains, die
voor 27 september 1982 de naam Saint-Pounrgains-sun-Sioule droeg.

Haut-Poitou 45 een appellatie die zich witstrekt over 600 ha van ongeveer 50
gemeenten. In dit geb{ed behoren de meeste wifnboeren (974} tot de codperaticve
die 625 Leden telt. Men vindt er ook prakiisch alle aan de Loire aangeplante
wifnatoksoonten terug. Men spreekt hien van de "Sauvignon du Haut-Poitou".
Verder trnedt men ex ook de Chinon met witte wifn aan en de "Coteaux d'Ancenis",
waar men Zot ¥ verschillende wifnstoksconten op het etiket hoont te zetten.

En daarmee zijn we aanbeland bif de wifnstoksconten. Eigen aan de stneek zifn
de "Chenin blanc" of "Pineau de £a Loire", de "Pineau d'Aunis" en de "Grolleau"
of "Gros Lot du Cing Mans". De Chenin bLanc zou reeds in de 10de eeuw {volgens
Aommigen in de éde eeuw) aanwezig geweest zifn en 4is typisch voor Anfou en
Touraine. De Pineau d'Aunis vindt men vooral fe Anfou en Touraine, maar ook
verder Langs de Loine. Deze druif geeft weinig kleur maarn wel voldoende aleohol,
wat haan zeen geschikt maakt voon rosé. De Pineau d'Aunis wondt aanzien als

de voorvader van de Chenin blanc. De Grolleau vindt men in het ganse gebied
maar vooral in Touraine. Hif geeft een Licht wifntfe met weinig aleohol.
Daarom verwerkt men hem Lot rosé en mengt men meestal met andere wifnsoorten.
Verder gebnuikt men in de Loinestneek ook wifnstoksoonten uil het zuidwesten :
Sauvignon, Folle Blanche, Cabernets, Cot, Merfoit en udlt Bourgogne : Pinot Noin,
Gamay (zowat overal), Chardonnay (in de Haut Poitou, Saint-Pourcains en de
Cotes d'Auvergnes), Aligotc en Melon de Bourgogne vooh Muscadet.
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Bif de Loirewifnen moet men ook nekening houden met de bodemsoonten.
"Cailloites” is kalkgrond, zeer poreus en droog. Hij geeft een Lichte wifn
die snet te botielen 44, binnen het jaan te drinken en snel voorbif. "Ternnes
banches" is een mengeling van halh en heel met soms kiezel. Hierop bekomt
men een steviger type wifn die meen tijd vraagt om te ontwikkefen. Deze wifn
verbetert op fLes gedurende maanden of zelfs jaren.

De derde grondsoont is Silex of vuunsteen. Hion krijgt men een stevige, harde
en metaalachtige wijn, vooral in Sancerre, Méndtnéal en Saint Satur.

Opmerkelish is wel dat ondanks de uitgestrehtheid van het gebied de produbitie
minder of ongeveer dezelfde is dan in de Beaujolais. Dit komt door de gevaaxr-
Lijhe miknoklimaten, de moeilifk te bewerken en kleine percefen. Men ziet bv.
te Gitton 18 ha verdeeld wonden overn 30 percelen.

Dit brengt handenarbeid met zich mee en benadrwubkt het befang van de millisime.
Ve meeste wijnboeren mengen al hun wifnen. DIt geeft spijtig genoeg een zee
zan middelmatigheid. Sommigen vinifiéren hun wijnen ook apart, volgens de
Limaten,

Hier belanden we dan bif het proeven.
De censte wifn worndt de Savennidres met "la Roche aux Moines", domaine de fa
Bizoliere 1979 en de CLos du papillon 1982.

4 Clos du Papilion

Eg? 1982
| s en \00 et 2 i i B Hik
a AL Rk w.,-—_:.;_.&_'h =t
SAVENNIERES S
LA ROCHE AUX MOINES SAVENNIERES
Appellation Savenniéres Controlée ; raobLCT or FRancE 75

Domaine da CLOSEL . Madame de Jessev , Propridraire
Récolte du Vignoble du DOMAINE DE LA BIZOLIERE 49170 SAVENNIBRES . France

2 Savennitres (Mzine-ec-Loire) France . | o

. ourvar o sasans Al o ikl

————

MISE EN BOUTFILLES AU CELIAGR 1MJ DOMAINE 75CI

Verder krijgen we van Sancerre drie venschitlende wifnen : Chavignof Les Bouf-
fants - Les Monts Damnds - La Contesse, alledrie van 1984, appellation Sancerre

TESE

conthollée, komend van Roger Moreux Tissder.
ocolls 1984 M

i Loyt - el Clorsipmod " Lo Contiass
Sfsoition \Fomoorse Gntite ) s Clvmiress .ag‘a@;.zmu. ?‘m:, _ /
G . . , Yoret. recews Cildice 7 e
. @f;{»ﬁoﬁj«;g‘;«;&%ﬁ/ 7.9’..?/. Shatition Sancosea Contstlis vt sitiontims, honvigmal. S Gy
7 .
" Prodult da France Mgt En Al ] e . %eb ../Izmg_'dﬂb& 7Fod Produst = PSS s o soumEItE & W pomuTE o =
" Clrrsipmed . rChey M

WIGE EN BOUTEILLE A LA PROPAHITE  Profull da France
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De eenste spreker, vilfwillig aangeduid doon het Lot Sus, was Jean Richard.

Na het babelugter en herhaafdefifk gevecht met de micho was zifn witleg eenden
warnig. Dit kwam volgens Sus doon de medicifnen.

Jean Straetmans, tweede spreker, vond de Clos du Papillon de wifn met de beste
verhouding prijs-hwaliteit. Hif is elegant, droog, krachtig en jong waardoon
een {etsfe gloraal.

De "Roche aux Moines™ is een wifn met belofte : fong, floraal, ietwat zuwr maanr
met een hoog aleolholgehalte waardoor hif goed oud kan wonden.

Van de Chavignols heeft "La Contesse” een grandiose neus en "Le Bouffants” een
aangename neus of nez canaille, tevens een Lichte citroensmaak .

Tussendoor hapten wif meenmaals van onze haas die voor eenmaal samen met de wifn
geserveerd wernd. Clement Heremans had op deze wifnavond gezongd voor Loinekaas -
4 venschillende geitekazen, uitstekend voongesield door Raymond Heremans .

(Zo vaden, zo zoon), :

Ondentussen kregen wif 4 faargangen van de Saint Nicolas de Bourgueil, domaine
de Beau-Puy, van de heer Jean-Paul Morin.

Domaine de Beau-Duy

A

8 Nicolns étléyf’)oufgueil 2995

APPELLATION SAINT-NICOLAS DE BOURGUEIL CONTROLEE

_ _ 15 mé@
Mis en bouteilts au Domaine

MORIN Jean-Paul - Domaine duCoudray- La Lande - 37140 Bourgueil
Té.147)97.76.92

Exi Veinman gaf ons ook hier ween enige toelichting. Bif goede vinificatie
hangt de kwaliteit van de wijn ook hier weer af van de bodem. Bif wi {natokken
geplant op zandafzettingen (4in de vlakite) bekomt men een Licht en efegant wiin-
tfe dat fnis gedrnonken wondt en snef evolfueert.

Op "graviens" (zand en kiezel - op plateau's) komt een krachtige wifn te voon-
schifn met meen boeket, kleun en tannine. Deze wifnen zifn echtenr nog geen be-
waanwifnen. Op de hellingen met een mengsel van kel en hath kiijgt men zeex
complete wifnen met een sterke concentratie.

De Saint Nicolas 4is een speciale wifn. Hif heeft geen specifieke smaak van
zand-, gravien- of katkgrond omdat men de wifn van de drie grondsoonten (apdftig
genoeg) mengt. Deze wifn rifpt in houten of betonnen recipiénten.

Wif proefden de Saint Nicolas van '76, '7§, '82, '§3. Marcel Theys besprak
deze wifnen als eenste. De '82 is Licht van corps en kort van afdronk.

De '7§ is donkerder en heeqt een cabernetneus. Mancel proefde en ook framboos
in. De '78 heeft een Lange afdronk en karaktern. De '#6 is ook donker en heedt
dezelfde hwaliteiten als de '7§.

De '83 wernd kont en bondig als fong omschreven en mag dus nog even doorsoezen.
Guy Nys voegde hier als tweede viijwilliger nog aan toe dat de '82 naar bloeme-
1fes nuikt en vond de '76 het summum, met een neus om over naan huis te schunij-
ven.

R
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Algemeen wenrd besfoten dat de '83 cen wifn 45 om te Liggen en de '§2 niet al
te best geschikt i3 om te rifpen.

Na deze gesfaagde proefavond had de voonzitter nog enkele mededefingen.

De Laatsite proefavond gaat door op 14.06 in de zaal de Montil en betreft het
jaantlifks banket. Hoe meer zielen, hoe meer vieugde dus . : allen daarheen !

En worndt ook volgend seizoen een wifnreis georganiseerd die zow doorgaan tussen
5 en 10 septemben.

Verdern zoekit men 8 personen om op hun vakantiebestemming een Lekker wifntie van
maximum 300, -§n./fLes te zoeken - en Ze vinden ! - voon de volgende proefavond :
"Zomaan wifn" . ' '

Met deze opdracht in onze onen geknoopt eindigde de “Loireavond" in een pretitig
sfeentie.

Knistel Réingoet - Stessens

Met viiendelijke dank aan Erik Veirman voon het Lenen van zifn werkdocumenten.
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17E KAPITTEL VLAAMSE WIJNGILDE - COMMANDERIJ BRUSSEL

Hoe een "bleu" het heeft aangevoeld

Wij hadden het vroeger al eens meegemaakt, in de streek van Bordeaux. Wat er
ons opviel was dat die grootmeesters aldaar merkelijk ouder schenen dan bij
ons. Zijn de voorwaarden dan soms strenger in Frankrijk of hadden ze voor die
gelegenheid de meest ervaren onder hen afgevaardigd of is het misschien omdat
zij wijn proeven met hun "palais" en wij Vlamingen daar een gans "gehemelte"
voor gebruiken! Het blijft misschien altijd een geheim en aan Dionysius kunnen
wij het toch moeilijk gaan vragen.

De kleren maken de man en de vrouw ook natuurlijk (voor de eerste keer dat wij
iets schrijven kunnen we best voorzichtig zijn...).

Ik heb ooit eens zo'n soort mantel gedragen in de H. Haarprocessie in Kortrijk
en ik droom er nog altijd van... '
Er straalt iets ridderlijks van uit. De kleur herinnert zonder twijfel die
mooie veloerse wijntinten en als men er in steekt, voelt men zich zonder twij-
~ fel heel iemand...

Wij geven toe dat deze intronisatieplechtigheid zeer waardig en enigzins indruk-
wekkend aandoet. Vandaar die ingetogen stilte in de ganse zaal.

Men siddert wel eens in het begin bij dit Jjachthoorngeschal, maar wat doet er .
meer aan wijn denken dan een lekker stukje wild...

Het ouderwetse taalgebruik van de grootmeesters voert ons onogenschijnlijk terug
naar vroegere tijden. Zo voelden wij het aan als een mooi geheel waar taal,
muziek, kleding en gebaren ons stelselmatig van het alledaagse verwijderden.

De nieuwe wijnproevers van het 17e kapittel werden met verzen onthaald, hetgeen
toelaat enkele zachte en lieve waarheden in mooie poézie te verdoezelen.

Een verwittigd man is er twee waard!

Maar ja, hoe kan men vijf jaar lang voor iedereen verstoppen dat Erik ook Per-
loet heet. Dat men bij de gemeenteadministratie "bezig is" maar niet nood-
zakelijk "werkt", weet Agnes.

Een hartelijk proficiat aan de nieuwe gezel-,meesters- en grootmeesters wijn-
proevers. Het deed ons deugd er dit keer bij te mogen zijn en jullie te kunnen
waarderen voor de reeds afgelegde weg.
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Wij "bleus" beloven u ons best te doen en willen dan ook wel eens binnen afzien-

meester en liefst in naam van Dionysius.

Alle wijnproevers en vrienden van de Vlaamse Wijngilde - Commanderij Brussel,
denk er aan, vergeet het nooit en zeg het voort

"Ons Heerke veranderde water in wijn
kan zat zijn dan nog zondeke zijn"!

Mimi & Etienne Favere




WETENSWA ARDIG

EEN GROTE DAME, STEEDS EEUWIG JONG

Is het wel nodig je te vertellen waarom zij mijn voorkeur genocot ? En nog
geniet. & zal er zelf wel ook &&n onder de velen uitverkozen hebben. En
ook een reden hebben daartoe. FEen aangename herinnering. Een blijde gebeur-
tenis, waarbij het godendrankje je opkikkerde, hemels opfleuren deed. Want
dat is wel het eigene aan champagne, de lichte euforie, de tinteling die van
het glas in de ogen overgaat.

In zijn "Chanson du Champagne" schreef een zekere Raymond in 1901:

"Ik groet u blonde wijn
Vol fonkelpracht

De god van de lach

Trilt met jouw in 't glas
Treedt uit je schuim

Als Venus uit de baren

- Met azuur in het oog

en blote rozenknoppen -
Trad uit het zilte nat"

J hebt meteen een palet van kleuren en tintelingen en een meerminboezem op-
duikend uit het schuim. Welk een associatie. Maar daar gaat het niet om.

Wel over de geschiedenis van Nicole Barbe Ponsardin, veuve Cliquot. Het begon
met haar voorzaat Philippe Cliquot die in den beginne niets met wiin te maken
had. Hij was negociant in textiel zoals zovelen die het later met champagne
hebben waar gemaakt. Hij trouwde in 1772 met mejuffer Muron die als bruid-
schat 8 ha wijngaard meekreeg, gelegen te Bouzy en in Ambonnay. Het moest

haar niet spijten die aan haar man te hebben toevertrouwd. Samen met hun zoon
Francois doorspartelen ze de Franse Revolutie zonder veel moeilijkheden en zijn
fier op hun erfgenaam - zoon Frangois eerder vernoemd - die ze “"uithuwelijken"
aan de dochter van een rijke lakenhandelaar, Monsieur Ponsardin, burgemeester
van Reims op de koop toe. Nicole Barbe Ponsardin (geboren in 1778) telt 20
lentes. Francois is 23 jaar oud. Frangois Cliquot gaat aan de slag zoals het
een ontstuimige jongeman past en trekt zich niet veel aan van de concurrentie
van Heidsick, Ruinart, Roederer of Mum. Van 1798 tot 1802 vertwaalfvoudigt hij
zijn zakencijfer en vader Philippe is fier als een gieter. In 1805 stelt nij
108.000 flessen te koop. Zoon Francois heeft wind in de zeilen. Niets kan

hem weerstaan. Hij is jong en sterk. En dan slaat het noodlot toe. Hij sterft
Amper30 jaar oud. En de vroegere euforie wordt wanhoop.

Vader Philippe ziet zijn droom vergaan. Besluit de boeken te sluiten. Verwit-
tigt zijn klanten dat het geddan is met champagne Cliquot. Maar ... hij hield
geen rekening met haar : Nicole, Barbe Ponsardin, zijn schoondochter. Zij

was 27 jaar oud. Zeven jaar getrouwd en reeds weduwe. Hoe zij er toen uitzag
weet ik niet. Van geen belang. Wat ik wel weet is dat zij over een uitzonder--
lijke wilskracht moest beschikken want tegen ieders advies in zette ze door.
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Vader Philippe Cliquot stierf van verdriet. Maar Nicole, zijn schoondochter,
zou de zaak runnen. Verbeten. & moet het maar aankunnen. Zij heeft wel
hulp van de "wijnmaker" Jerdme Fourneaux zodat nu op het etiket vermeld staat
"Yeuve Cliquot - Ponsardin, Fourneaux et Cie".

Ook van haar mans zakenvriend Herr Bohne heeft ze steun. Hij zal zich later
met de verkoop bezig houden. Heer Bohne reist herhaaldelijk naar Rusland om
er de markt te veroveren. Het is de tijd van de Napoleontische oorlogen.
Europa wordt onder de voet gelopen. Er is de continentale blokkade.

De handel kwijnt. Maar Nicole - Barbe zet door.

Ik vergat je te zeggen dat zij in 1799 een dochtertje ter wereld bracht
Clémentine. Amper uit het pensionaat trouwt het meisje met een jonge graaf.
Fen spirituele nietsnut : Louis de Chévignac. Voor hem bouwt Nicole een gotisch
kasteel : Chdteau de Boursault, bij Epernay. Je zult het wel geraden hebben;
toen ook al waren de Mo&t's, Perrier's en Cliquot's rijk. Zonder van de anderen
te spreken.

Al de gratie van de Renaissance

ligt tentoongespreid in het kasteel van Boursault
dat in de vorige eeuw gebouwd werd

veor de beroemde weduwe Clicquot.

In 1821 sterft Herr Bohne en een jonge stagiair wordt ingezet om de verkoop te
leiden : Edouard Werle.

Tien jaar later - het koninkrijk Belgié€ staat nog in de kinderschoenen - wijl
dame Cliguot rond de wereld reist, redt Werle het huis van de ondergang. Me-
vrouw Cliquot had zich in allerhande financiéle avonturen gewaagd. Als beloning
wordt Werle nu vennoot. Hij laat zijn Duitse naam verfransen (alleen door

een accentje te plaatsen op de laatste letter). En in 1850 omgordt hij de
burgemeestersjerp van Reims.
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Nu is de jonge weduwe Cliquot die als 27-jarige de zaak heeft gerund na de

dood van haar man een eerbiedwaardige dame van 72. Nog 16 jaren resten haar
te leven. Op haar kasteel van Boursault zit ze veelal. Maar komt toch nog af
en toe naar de zaak rue Céres. Ze heeft haar nietsnut van een schoonzoon en
haar dochter praktisch onterfd. Clémentine en haar mooie Louis zien met lede
ogen het illustere champagnehuis overgaan naar Edward Werlé. Die op zijn beurt
de zaak overlaat aan zijn zoon graaf Alfred Werlé zelf vader van drie dochters,
alle gehuwd met mannen uit de adelstand : Betrand de Mun, prins de Caraman
Chimay en de markies de Nazelle.

De huidige voorzitter van de vennootschap is de kleinzoon van Betrand de Mun :
Alain de Vogué.

Een stukje geschiedenis kan je trouwens aflezen in de diverse versies van het
etiket. Op de Magnum 1970 - die ik voor mij heb staan - prijkt : Veuve Cliquot
Ponsardin, met in een cirkeltje rond een komeet, Cliquot bovenaan en Werlé onder-
aan, verder : Maison fondée en 1772.

Het was toen de tijd van steekhoeden en crinolines. De mode evolueerde maar

de champagne bleef de drank van het feestelijk gebeuren. Die zelfs in de

Belle Epoque een zangers als Bourges inspireerde.

In het Parijse Eldorado zong hij een champagnewals waarvan het refrein luidde :

"Un p'tit verre de Cliquot
C'est bien peu de chose

Ca fait voir aussitdt

La vie en rose

Ca m'rend tout rigolo

Quand j'suis morose

J'aime a chanter avec Margot
La valse du Cliquot"

De man die deze tekst rijmelde was een zekere Delattre - De Hola. WNoch zijn
naam noch de tekst zijn belangrijk. Feit is dat Cliquot zangers inspireerde.
Ben je het niet met de Franse dokter Henri VIGEN - en met mij - eens .
"Champagne, toi sans qui les choses ne seraient que ce qu'elles sont”.

Marcel Theys

LA SIGNATURE D'UNE GRANDE DAJE DE L4 CHAMNPAGNE

P ClegnarD S
J

1777~ 1866




JE DENKT TE DROMEN T

Voistagen krankzinnig dit menu, het werd
verorberd in Houston (Texas), op 13 okto-
ber. De "Cercle des Vingt" had een me-
morabele lunch georganiseerd, waaraan
inderdaad twintig gasten deeinamen, bijna
allemaal woonachtig in Houston en waar-
~schijnlijk oliekoningen.

Een lunch onder toezicht van Maurice Renaud
en André Crispin en gerealiseerd door Marc
Lenoir en Charles Ober. Bijdrage per gast :
$ 2.500, d.i. ongeveer 150.000 Bfr. (prijs ge-
baseerd op de toenmalige koers van de doi-
lar). Een bedrag dat werd gerechtvaardigd
door de uitzonderlijke wijnen die de maal-
tijd vergezelden.

Wat een verspilling volgens mij ! Bij één
lunch drieéntwintig uitzonderlijke, onvindbare
crus drinken van uiterst zeldzame wijnjaren !
Je moet wel genoeg hebben van de olie om
aldus bij één enkele maaltijd ongelooflijke
crus te verspillen, die men over drie of vier
lunches had kunnen verdelen. BIlijft nog de
prestatie ! Want een dergelijke verzameling
uitzonderlijke, en gul geschonken, crus verga-
ren, moet niet eenvoudig geweest zijn !

Wat de uitgave betreft, die verbluffend kan
lijken, is het passend ze in verhouding te stel-
len tot het inkomen. : een Texaanse miljar-.
dair (in Belgische franken) - en die zijn le-
gio -~ beschikt aver een maandinkomen van

8 miljoen. Die miljardair is niet onredelij-
ker wanneer hij 1/53ste van zijn inkomen be-
steedt aan een uitzonderiijke maaltijd, dan
een Belgische P.D.G. die 5.000 fr per per-
soon uitgeeft in een groot restaurant (1/50
ste van een maandsalaris van 250.000 fr)

... ! Wat valt er dan te zeggen over een
miljardair ... in dollar ?

(overgenomen uit De Markt van 27 dec. 1985)
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BIEDT EENS EEN BANDOL AAN NU DE BORDEAUXPRIJZEN UIT DE PAN RIJZEN
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Een van onze sympathieke leden is een Bandolfan tot en met. Je
ziet hem glunderen als hij over Bandol praat en nog meer als hij
er aan nipt. En gelijk heeft hij want de faam van Bandol gaat in
stijgende lijn. Terecht trouwens.

Vroeger werden de zuidelijke herkomstbenamingen veel met landwijn
of tafelwijn geassocieerd.

Reeds in 1941 verwierf Bandol zijn "appellation controlée", maar
pas in 1980 ging hij de lift in. Mede door de inzet van Jean.
Thans maakt men bij de 35.000 hl wijn op 900 ha. Dit is 330.000
1 meer dan bij het begin van zijn A.0.C.benaming. Het rendement
is 37 hl per ha en is nog beneden het toegelaten kwantum van 40
hl/ha. Er wordt nimmer gechaptaliseerd.

Bandol kende - en men vergeet het te vaak - een periode van bloei
en glorie op het einde van de vorige eeuw. Er werd toen tweemaal
zoveel wijn geproduceerd dan nu. Schier 1/3 werd uitgeleverd.

En dan kwam de fameuze druifluis - phyloxera - de wijngaarden ver-
woesten. Er werd toen overgestapt naar hogere rendementen en min-
dere kwaliteit uiteraard. Veel tafelwijn dus. Dit duurde tot
enkele jaren voor wereldoorlog I. Toen kwam de ommekeer en in
1941 was er het A.0.C, dekreet.

De typische Bandoldruif is de Mourvédre (verplicht voor tenminste
50 %). Een druif die laat bloeit en zeer laat de volle rijpheid
bereikt. Volledig aangepast aan de kalkachtige rotsgrond en het
zonovergoten middellandse zeeklimaat.

Grenache en Cinsault vullen aan. Zo wordt een evenwichtige wijn
gemaakt met bewaarkwaliteiten. Hij kan ook zonder problemen worden
vervoerd. '

Geschiedenis

- e e =

Vergeet maar niet dat de Bandolwijnen een lange voorgeschiedenis
hebben. De Feniciérs landden in 600 védér onze jaartelling te
Marseille en plantten er toen de eerste wijngaarden aan. Nu weet
je ook nog dat Bandol tussen Marseille en Toulon ligt. Ja, in de
buurt van Sanary en de wondermooie kreken van Cassis. Fens was
Bandol een klein havenstadje.

De Romeinen kwamen in de Provence {van de naam Provincia Romana)
in 125 v. Chr. en troffen er al wijngaarden aan. Zij breidden de
wijngaarden uit en ontwikkelden de wijnhandel. Getuige hiervan
zijn de talrijke amfora's voor de kust van Bandol opgevist.

In de Middeleeuwen waren het de kloosters die de fakkel van de
wijnkultuur overnamen.
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Uit geschritten blijkt dat Lodewijk XV (1710-1754) een fervente
Bandoldrinker was en ook Madame Du Barry en de Pompadour. 1In 1754
werd bij Bandol een haven gebouwd al werd er voordien al veel
uitgevoerd. De vaten werden in zee gegooid en vervolgens door

de boten opgepikt. Een groot deel van de uitvoer ging naar de
Antillen. De wijn doorstond de lange reis zeer goed .en verbeterde
zelfs.

Bandol was insgelijks in het Napoleontisch tijdperk een vermaarde
wijn.

Fraai klimaat

De beschuttende heuvelruggen en het massief van Sainte-Baume scher-
men de wijngaarden goed af. Bandol kent de meeste zonneuren van
de Azurenkust : ruim 3000 per jaar.

Het wijndistrict Bandol omvat de gemeenten
Bandol

La Cadére d'Azur

Le Castelet

Sanary

Met delen van de gemeenten

Le Beausset

Saint-Cyr-sur-Mer

Ollioules
Evenos
Vrij vlakke plateaus en terrasbouw ook. De terrasmuren of “"res-
tanques” bestaan uit platte stenen die zonder cement werden inge-
past.

De laatste 40 jaar is de Mourvédre-druif troef. Zij geeft veel
kleur, veel tannine.

Pe wijn wordt wel 18 maanden op vat gerijpt. In foeders eigenlijk
om de oxydatie tegen te gaan.

Een Provencaalse Médoc ?

Lyrische Bandolfans beweren het wel eens want de Mourvédre geeft
de wijnen veel karakter en een fruitaroma met in de afdronk wat
zoethout soms.

Zeker zijn er tussen de Bandolwijnen grote verschillen naar gelang
de bodem, het microklimaat en de wijnbouwer.

Er is ook rose Bandol en witte. Deze laatste gemaakt van Ugni Blang
Clairette en Sauvignon.

Bandol moet ten minste 11% alkohol bevatten en sinds 1985 moet hij
ter plaatse worden gebotteld.

Naar onze smaak is de witte niet denderend. Trouwens de aandacht
van de wijnbouwer gaat vooral naar de rode.

R S
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Op de Mundial te Brussel proefden we o.a. in rood een uitstekende
"Domaine de la Laidiére", een knappe "Domaine La Fregate" en een
typische "Chateau Vanniéres". De drie beste.

Als je in de streek bent moet je de wijngaarden eens bekijken

van op het massief du Gros Cerveau, of van de top waar N.D. du
Beausset oprijst. Dan heb je een enig vergezicht op de pijnbossen
en kurkeikwouden en zie je de talrijke terrasvormige wijngaarden
afdalen tot in de valleien heel diep. Hier en daar trillen de
olijfbomen in hun zilverdos en blinken de rode daken van de Bastides

in de felle zuiderzon.

Marcel Theys.

N.B. : In 1866 verscheen een "Topographie des Vignobles" van een
zekere Julien en die schrijft over de Bandols : "Ils sont
droits en golit, se conservent longtemps et acquiérent de
la qualité en vieillissant et en voyageant." Wat wij u ook
wensen.,

, (e, LE TERROIR DF,
b ..\  LAPPEILATION

BANDOL
4X CONTROLEE |
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COCKTAIL

Zonder woorden

Oosters bezoek

Infobo te Ukkel - het Instituut voor Middenstandsopleiding - kreeg enige tijd
geleden 24 koks-in-spe uit Tokio op bezoek die er de Belgische keuken kwamen
ontdekken. De chefs Pierre Schepens en Raoul Mermijs kregen de Tokio-boys on-
der hun hoede en leerden hen kalfszwezeriken, knolselder en friet kennen.
Voertaal was Engels. Met veel gebaren weliswaar, waarbij de gasten te zien
kregen hoe grijze garnalen, zeetong en zalm, paling en witlof bij ons worden
verwerkt. In de Brusselse Beenhouwerstraat ontdekten ze ook de nationale
mosselen.
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- Gastronomenlektuur

De Fransen hebben Brillat-Savarin (1755-1826) die een jaar voor zijn dood "
Physiologie du Golit" schreef; Méditations de gastronomie trancendante. En

dat wist je wel.

Maar, wist je ook dat de Duitsers, ene Felix von Rumohr hadden die de "Geist
der Kochkunst" (1892) schreef. Hij raadde aan dagverse produkten te gebruiken
en ze zodanig te verwerken dat hun specifieke kwaliteiten tot hun recht komen.
Sla moest naar sla smaken en brood naar tarwe. FEen eerlijk gebraad mocht niet
in bedrieglijke pikante sauzen verzuipen.

Eten mocht geen vreten worden. Geen te grote porties dus. Men moest het niet
te ver gaan zoeken in "zucht naar allerlei duur voedsel veronachtzamend wat van
dichtbij beschikbaar was". La cuisine du marché dus. Zou de vader van de “Nou-
velle Cuisine" ten slotte een Duitser geweest zijn ? Jammer dat van Rumohr zo
weinig vloeiend schreef.

Macabere Barberawijn

Methylalkohol of methanol werd vroeger ook wel eens "houtgeest" genoemd want gepro-
duceerd door de distillatie van hout. Hij komt ook - in zeer minieme hoeveelhe-
den dan - vrij in de wijnproduktie. Vastgesteld werd dat in de Barberawijn van

het merk Odore (maar er zijn nog andere) 6% methanol aanwezig was, daar waar de
[taliaanse wet een maximum toelaat van 0,9 %.

Gewone mensen weer slachtoffer

De vergiftigde Italiaaanse wijn werd gevonden bij merken uit de noordelijke pro-
vincie "Piemont (Barbera, Delcetto) en hoofdzakelijk in goedkope flessen van 1,5
en 2 1. Tragische balans : 21 slachtoffers. De kleine man weer.

Finale

In het unieke kader van de abdij van Royaumont - op een 50-tal kilometer van
Parijs - zal de grote finale van de wedstrijd 'Beste Wijnkelner in Franse Wijnen"
plaats vinden. Op 28 oktober van vorig jaar had deze finale bij ons plaats in
het St. Annakasteel. Fernand Klee van het restaurant "La Bergerie" te Geyershof
- op 7 km van Echternach - won die wedstrijd in 1985.- De uitslagen worden afge-
kondigd tijdens een groot avondfeest waar champagne rijkelijk vioeit. Tippen op
een landgenoot ny.

Wijnkelder ...

Mijn vrouw...1929! coid s
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Heraanplanten

Uit Bourgogne wordt gemeld dat ook hier bevroren wijnstokken moeten heraangeplant.
Circa "0.000" planten per hectare. Ongeveer 3 & 3%:miljoen wijnstokken dienen
heraangeplant. Positief is wel dat zo een gedeeltelijke verjonging van de wijn-
gaard wordt bekomen. Met gezonde en uitgelezen pinots. Geschat werd dat het
totaal verlies door de vorstschade geleden in 1985 overeenstemt met 250 ha in

de Cote d'Or, 70 ha in de Sabne et Loire en 50 ha in de Yonne. Het Rhéne-depar-
tement bleef gespaard .

Prijsverhogingen

Bij de veiling van de fameuse Hospices de Beaune rezen de verkoopsprijzen weer
eens de pan uit : + 86% voor de rode en + 30% voor de witte wijnen. Respectieve-
1ijk 42.251 FF per "vat" van 228 1 en 60.325 FF. Alle invoerders wilden perse

85 opslaan. Want 80 % van de Hospices-wijnen zijn voor uitvoer bestemd. Bekende
restaurateurs zoals Marc Meneau (l'Espérance te St.-Pere-Vezelay) en Alain Chapel
(te Mionnay) hebben hun kelders flink bevoorraad. Beweerd wordt dat Bourgogne

85 een topper wordt.

Eetgewoonten veranderen bij Oosterbuur

De voorzitter van de Duitse Horecabond zegt dat er verandering waar te nemen is
in de eetgewoonten. Specialiteiten komen meer in trek. Het middagmaal verliest
aan betekenis als hoofdmaaltijd. De trend is aan tussendoorhapjes of korte viug-
ge tussenmaaltijden. Bier blijft echter de meest geschonken drank : per hoofd
werd vorig jaar 144 1 door het keelgat gegoten.

Wijs
"Ik ben op zoek naar kleine kastelen van grote kwaliteit" zegde ons onlangs

Edgard Winderinckx, eigenaar van restaurant "Terborgh" te Huizingen. “"Want de
grote beginnen te overdrijven. Ze zullen zich moeten recycleren." Wij ook.

Marcel Theys.

Zo vader zo zoon

We hebben vernamen dat naar voorbeeld van zijn vader (de appel valt niet
ver van de boom), Ivo De Bisschop tot voorzitter bencemd werd van een
Jycees, afdeling voor Brabant.

(voorheen dong Economische Kamer)

Gefeliciteerd !
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COMMANDERIJ
KALENDER

VOLGENDE DEGUSTATIE-AVONDEN WERDEN GEPROGRAMMEERD YOOR HET KOMENDE
COMMANDERT J- JAAR

k

-+

*

DE GEPLANDE DATA ZIUN :

verder nog : wijnreis naar Bordeaux (1ste weekeinde

Zo maar wijntjes

Griekse wijnen

Bordeaux (Pomerol en/of Graves)
Jura en Savoie

Franken en Rheingau
Kasteelwijnen (Bordeaux}
Beaujolais

Banket

september 1986)
nationale proeven Meester- en
Grootmeester wijnproever (26.10.86)
feest van de Nationale Voorzitter te
Zwevegem (20.06.1987)

- 12 september 1986

- 10 oktober 1986

- 14 november 1986
13 december 1986
6 februari 1987

- 6 maart 1987

24 april 1987

13 juni 1987

RESERVEER DEZE DATA ALVAST !!!
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WIJNREIS NAAR BORDEAUX
VAN VRIJDAG 5 tot DINSDAG 9

SEPTEMBER 1986

Wie gaat er mee. Onlangs staken 38 gegadigden hun vinger op.
Wij noteerden hun naam. Zijn er nog anderen die mee willen.?
Binnen enkele dagen ontvangen jullie een kompleet reisprogramma
met inschrijvingsformulier.

Hier geven wij alvast enkele bezoeken die reeds 100 % vastliggen :
* Chateau Clarke
Listrac

* Chateau Lanessan
Cussac-Fort-Médoc

* Chateau Mouton-Rothschild
Pauillac

* Chateau de Fieuzal
Léognan

Tevens staat er een bezoek aan de Bassin d'Arcachon met vogeleiland en
oesterpark op het programma.

Wij rekenen op uw deelname !!!
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' OP DE LEESTAFEL

STREEKBIEREN

Streekbieren worden een echte rage en bierproeven wordt in. & moet er natuur-
lijk voor zijn.

Zo verscheen van Peter Crombecq de tweede uitgave van het zakboekje "Biersma-
ken" - een uitgave van Nieuwe Media. Het kost 295,-BF.

Als hoofdbrok : de lijst van alle Belgische bieren. Belgié haalt met zijn
600 bieren het formidabele aantal van 250 verschillende smaken. 400 bieren
lijken dus op ander bier. De gelijke bieren vindt men bij types als pils

en ale. En ook bij zoete abdijbieren. Zure, zuur-bittere en zoet-bittere
imaken zijn meer bij originele bieren aan te treffen. Maar ja, je moet ze
usten.

Yoor elk type vind je in het boekje gegevens over aroma, alkoholgehalte, na-
smaak, smaak en dichtheid.

"Wie brouwt wat" wordt vermeld.

Ook 70 café's met veel verschillende bieren vonden hun plaats in het 300 blad-
zijden tellende zakboekje.

Sterk aanbevolen voor bierfans.

EN NU WEER WIJN

Le Grand Bernard schrijfi een standaardwerk over Franse wijn.
- Titel : "Le Grand Bernard des Vins de France".

Een groots opzet dus van Bernard Ginestet (geb. 1936)eens medeeigenaar van
het beroemde Chateau Margaux. Thans is hij een der meest gewaardeerde Franse
wijnschrijvers.

De eerste vijf delen gaan over Pomercl, Margaux, Saint-dulien, Bourg en Pauillac.
In het Nederlands worden ze door Elsevier uitgegeven.

Deze specialist in de drink- en eetboeken is goed voor ongeveer 1/3 van de eet-
en drinkliteratuur.

Ginestet is vergroeid met de wijn; sedert 1934 werden de Ginestets medeeigenaar

van Chateaux Margaux. Later alleen eigenaar. Meegesleurd door de speculatie-
ramp van de jaren 70 moesten ze hun wijngoed verkopen.

el
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De eigenaar van de Franse warenhuisketen Felix Pottin (de Griek Andreas
Mentzelopoulos) werd in 1977 - na veel tribulaties - eigenaar van Chiteau
Margaux.

Hi] investeerde veel in zijn nieuw bezit en - zoals Ginestet schrijft - "veran-
derde Chdteau Margaux helemaal van karakter. De huiselijke, menselijke sfeer
moest plaats maken voor kostschoolachtige strengheid, waarbij moest worden
voldaan aan hoge eisen. Daardoor is het onbetwistbaar de grootste."

Bernard Ginestet werd, na het opgeven van zijn Chateau Margaux, burgemeester
van de gemeente Margaux. Zoals niemand kent hij zijn onderwerp en wijdt
vaak historisch nogal lang uit. Maar goed. Sommigen houden daar wel van.
Daarbij is hij een galant man.

Zo bijvoorbeeld eindigt hij zijn bespreking van Pichon-Longueville, Comtesse
de Lalande met een citaat van Wine Spectator 1985 : "First class second
growth", waaraan hij tot slot toevoegt : "Je suis d'accord et présente mes
hommages admiratifs & la comtesse".

Elk deel bevat 100 kleur illustraties en is van het handig formaat 15 x 24.
Mooi ingebonden. Prijs 745B8fr. per deel.

Verschijnen nog : Haut-Médoc, Graves, Saint-Emilion, Chablis enz.
Maak dus plaats in je boekenkast.

Marcel Theys.
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Redaktioneel

Commanderij Brussel in ... Brussel
- Van een Crypte naar ... een klooster
Alois Vergels

Een dame aan het woord
Julia ¥Yanderveken-De Boeck

Wijntoerisme
- Over Rijstwijn Chaoching en nog...
Bernard Henry

Wij waren er bij

- 18.04.86 - Loirewijnen
Kristel Ringoet-Stessens

- 17e Kapittel Vlaamse Wijngilde - Commanderij Brussel
Mimi & Etienne Favere

Wetenswaardig

- Een grote dame, steeds eeuwig jong
Marcel Theys

- Biedt eens een bandol aan nu de Bordeauxprijzen
uit de pan rijzen.
Marcel Theys

Cocktail
Marcel Theys

Commanderijkalender
Wijnreis naar Bordeaux

Op de leestafel
Marcel Theys

Inhoud
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KORRESPONDENTIEADRES

AR L EREEEEE RS EFEER TR SR LN

A. Vergels
Eug. Plaskylaan 142, bus 7
1040 BRUSSEL tel. : 02/733 97 36 (tijdens kantoor-

uren)

WERKTEN MEE

FXXFEN XXX K&k

* \hlia'Vanderveken—De Boeck

%

Bernard Henry

*

Kristel Ringoet-Stessens

* Mimi & Ftienne Favere

* Marcel Theys

o

Alois Vergels

* overname van artikels uit De Druyvelaer is uitsluitend toegelaten mits schriftelijk
akkoord van de redaktie en bronvermelding.

* in geen geval mag dit blad in huur worden gegeven of opgenomen worden in een
leesportefeuille, behoudens schriftelijk akkoord.

* advertentietarieven worden op aanvraag gestuurd.

* abonnementsgelden voor niet-leden : 450,-BF
te storten op ;
bankrekeningnummer 310.0162320.28 van de Vlaamse Wijngilde,
Commanderij Brussel. Vermelding : abonnement 'De Druyvelaer!




